.

feriore a 6.500 unitd di sostanza secca (Metodo Pollak);
- estfétti.di malto con potere diastatico non inferiore a
4.500 Ynitd (Metodo Pollak);
- alfa amilasi e beta amilasi.
Le sostanze suindicate debbono essere poste in commer-
cio in confezioni originali sigillate. °
E' altresl consentita la spalmatura di pane normale con

uno deil grassi previsti dall'art. seguente,
Art. 183 DPane speciale -

Nella confezione di pani speciali & consentito l'impie
go di burro; olio d'oliva fescluso l'olio di sansa di oliva
rettificato), strutto, anche sotto forma di emulsionati, non
cht latte, polvere di latte, mosto d'uva, zibibbo ed altre
uve passe, fichi, olive, anice, origano, cumini, sesamo, mal
to, saccarosio, destrosio, zucca, miele, semi di lino.

I1 panéigggggtto con l'aggiunta di uﬁ%\degll ingreddien
ti suindicati deve essere posto in commercio con la dicitura

» indicante
Adtingredisnte o gli ingredienti aggiunti, elencati in
ordine decrescente riferito a peso.

I1 pane speciale per aggiunta di grassi deve contenere
almeno il 4,5% di sostanza grassa totale riferita a sostan-
‘za secca; il pane-speciale per aggiunta di malto deve conte:
nere almenc il 7% di zuccheri riduttori, espressi in malto-
gio, riferito a sostanza s&cca. ‘

11 pane 5p601a1e deve essere tenuto‘ nei tocali §i ven
dita in scaffalature separate, fornite di cartellini recan
i 1a dicitura di cei al 2° comma del presente articolo.

Non+sono-ammessi 1ngred1ent1 diversi da gquelli indicati

nel prpsente articolo.
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5t yietata la ve.dlta di pane speciale con la generica

de. o inazione 4i pane "condito", "ingrassato", *migliorato”.
Az i34 Pane con farine diverse

T prodotti ottenuti dalla cottura di impasti preparati
ccn farine alimentari diverse, anche: se miscelate con sfari
na. i grsno, devono essere posti in vendita con 1l'aggiunta
all: jenominazione pane della specificazione del vegetale da
¢’ proviene la farina impegata.

N¥ella produzione dei tipi di pane di cui al precedente
co:.:4 possono essere aggiunti gli ingredieﬁti indicati nel-

1's+h, 193 nel rispetto delle medesime modalita.
£ 195 Grissino

T' denominato "grissino"il pene a forma di bastoneino
ot ;~.unto dalla cottura 4i pasta lievitata, preparata con fa
rian di tipe 00 oppure 0, con © senza sale comune (cloruro
d. ~dio). .

E' cousentita la;produzione di grissini speciali con
1 siunta degli ingredienti di cui al precedente art. 193,
¢ :utine e di grassi alimentari industrialil ammessi dalla
T grissini specialil con aggunua 11 malto, grassi e glu

devono contenere rlsppttlvameﬁto non meno deT 74 d1
zrd rlduttorl espressi in maltosio, non meno del 4, 5%
can ,o%banza grassa totale, ‘non meno del 14% e non plﬁ del
‘134 ai sostanze prOUelche t0ua11 s sos~anza secca.r

gr1391n1 devono essere posti in commerglo convla deno
~-ionej "Grissino tipo O" - "Grissino tipo oony

(nelli speciali, oltre alle denominazioni base suindica
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te, deYono riportare 1l'indicazione dell'ingrediente o degli
ingredineti aggiunti, elencati in ordine deerescente riferi
to a pesoz

Le indicazioni sopradette devono esseze riportate sul-
le confezioni originali sigillate, ovvero sul contenitore

£ d
con apposito cartellino in casco di vendita allo stato sfuso.

Art. 196 Spacei di vendita del pane

I1 pane deve essere venduto a peso e solo negli eserci

zi la cui licenza di commercio riporti la voce "pane" in mo
1Y 2

do specifico, Tatta eccezione per i soli grissini in confe-—

zicni originali sigillate.

Gli esercizi di vendita non annessi ai panifici sono
tenuti a farsi rilasciare dai produttori una distinta per
ogni quantitativotdi pane fornito con 1'indicazione della
ditta produttrice, della data di consegna, del tipo e della
guantitd consegnata. Tali destinte devono essere tenute a
disposizione degli organi di vigilanza fino ad esaurimento
della pratita di pane cui si riferiscono.

Gli esercizi di cul sopra, inoltre, non possono rifor
nirsi contémporaneamente da pil produttori per ciascuno dei
tipi di pane di cui & consentita la produzione.

Gli esercizi dove si vende il pane promiscuamente ad al
tre “sostanze alimentari“e bevande", devono disporre di ap«-
posite attrezzature per la vendiﬁa'(bancpné, scaffali, bilan
ce, involucri, ec¢c.) distinte da quelle usate ?er gli altri
generi, e poésiﬁilménfe, di personale sddetto a tale servi-

zio.
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Art. 197 Norme per la tenuta del pane negli spacci

E' vietato vendere o detenere per vendere pane altera;
to, sofisticato, infestato da parassiti animali o vegetali,
mal lievitato, malcotto, ammuffito, inacidito.

Nei locali di vendita, il pane deve essere tenuto al
riparo da qualunque contaminazione; i vari t;pi’di pane de-
vono essere collocati in scomparti, scaffali, recipienti che
permettano di temerli separati, recanti clascuno un cartel
lino con 1l'indicazione del tipo e del prezzo relativi.

I venditori di pane devono provvedere anche, mediante
opportuna disposizione del bancone e deéi contenltorl, a che
gli acquirenti non possano toccare la merce posta in vendi-
ta; inoltre, devono esporre uno o pil cartelli con 1l'indicz
zione del divieto di fare la cernita manuale del pane.

I1 pane pégto in commercio in condizioni non conformi
a quanto stabilito dal presente regolamento o che all'esame
organolettico presenti caratterlsulche tali da far espr;mere
un giudigio di non commestibilitd, se rinvenuto nel corso
del servizio di vigilanza, deve essere sequestrato pexr e€SSE
re distrutto su ordinanza motivata del Sindaco, a tutela del
la saTute pubblica. '

i prodottﬂ simili al pane, ottenuvl con farlne diverse
da qu“»Le di frumento, anche se. mlscelate con sfarlnatl ai
granc, possono essere postl 1r vendlta solo se negli spa001
‘wsonobi auti dlsflntl 1n un appos*te scomparto con un cartel
.1lino c¢iu® 1nd1ch1 il cereale 1mp1ega+o o la miscpla ‘ed i1

prezzo. o _ e
Art. 198 Trasporto del pane

1 trasporto del pane dal luogo di lavoranzione all'eser
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o
)

cizio di veﬁdita, a pubblici esercizi, a comunita, devé es—
sere éffettuato in recipienti lavabili e disinfettabili, mu
niti di goperchio a chiusura, ovvero con appositi furgonci-
ni, in modo che il pane risulti al riparo dalla pelvere e da
ogni altra causa di insudiciamento e inquinameunto, nel ri-
spetto integrale delle disposizioni di oui all'art. 180 del
presente regolamento.

Il pane, durante il itrasporto, deve essere accompagna-
to dalla prescritta distinta di consegna, che deve essere

esibita dal vettore a richiesta degli 5rgani di vigilanza.
Art. 199 Divieto di wvendita ambulante del pane

E' vietata la vendlta ambulante del pane 2 nei pubbli-
ci mercatl, fatta eccezione per guelli coperti, purché vi
siano le dovute garangie,

E' altresl vietata la vendita ambulante delle "pizze",
dei "panini imbobttitir, dei”maritozgit delle ‘ciambeile” ed
affini. | |

La consegna del pane & domicilic & ammessa soio gse effel
tuata in singoli gquantitativi confezionati in sacchetti igie
nicamente idonei e preconfezionati nell'esercizio d+i wvendi
ta ¢ 41 produzione.

I1 pane proveniente da altre UUSSLL. & assbggettato a

tutte le -norme del presente regolamento.
Axrt. 200 DPaste alimentari -

Sono denominati "Pasta di semola di grano duro" e "Pa-
sta di semelato di grano dure" i prodotti ottenuti dalla tra
filazione, laminazione e conseguente essiccamento di impa-—
sti preparati rispettivamente ed esclusivamente con:

a) semocla di grmno duro ed acgua potabile;'
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b) semolato di grano duro ed acqua potabile.

La pasta con impiego di uwova deve essere prodotta esclu
sivamente con semola e con l'aggiunte di almeno quattro mo-
va intere di gallina, pnéve‘di guscio, per un peso comples-
sivo di almeno gr. 200 di uova per ogni kg. di 8emola.

TLa pasta prbdotta con impiego di uova deve essere posta

in commercio con la denominazione di pasta ali'uovo".

E' consentita la produzione di paste alimentari fresche,
anche con l'impiegq di farine di“gfano tenero e di carne,
_con l'osservanza delle prescrizioni stabilite per le éecche,
salvo che per 1l'umiditk e l'aciditd che non deve superare i
6 gradi ovvero . . .. ii 7 gradi se con aggiunta di carne.

La pasta frés@é all’ﬁovo deve essere prodotta esclusi-

vemente con uova fresche.

.-
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La »aste slineatere 41 cul &) »rimo couiw del presente zrticolo
aud essere prodotiae soliantoe szl tipi e con le corétteristiche se-
cuenti: .
ST T T[8u.gentg werii aiso. T 7
Tino e o Unidin ZTGNZE Setel A
denoiinasione ! Jeneri Ccollilosa| Sostsnse|dcidita
jmin [mex fuin fmex fezotate | RAX
----------------------- S ey veot ]
Pasta di sencols : . :
di grano duro 12,50 ¢,7¢ }0,901C,20} 0,4 10,50 4
Paata 4i menola '
to di grane duro} 12,5C { 0,90 ¢ 1,20} -- 0,85¢t 11,50 5
————————————————————————— L-—,-—..—————..X-.—_— - - — ..-..—..——-L—————————-L
Lz pesita slimentare &i cui sl secondo comme del presente srii-
colo pud essere prodotta soltanto nel tipe "nestsa z11ltuovo" e deve
avere le seguenti caravteristiche:
TTTETeTTTT 1°8% cento Sarti di sostanza 7
seceita
Umiditz Ceneri €Gellulosa Sostanze Aeiditd
T
nzx Y ; . - azotete msx
nin jalohd min max :
pin 1
—————————————————————— ’1 —— G o . e S v S e —e - e - . — G T S S - -—————— —
12,50 i 0,81 1,10 0,20 0,45 12,5¢C 5

Inoltre, rifsriti a’' cento parti di sostenza secca, l'esiratio
etereo, llestraztto slcoolice e il contenuto dezgli steroli non de-
vono risultare inferiori rispettivemente a gramni 2,80, gremni 4,0
e grammi 0,15.
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AT 01 Confezioni per .la vendita delle paéte alimentari

e paste secche destinate 521 commercio non posSsono es-—
s¢ + vendute sfuse, ma contenute in confezioni originali si
giilate, del peso netto d4i gr. 100 o gr. 250 o gr. 500 o
g:. 1.000 o multipll di mille, e solamente in tali confezigc
11 (avVono essere consegnate al consumatore.

+1i impallagegli e gli involucri devono recare il nome €

1 sione sociale della ditta produttrice, con la sua sede,

1: =ede dello stablllmento, la denom1n321one della pasta, il

pe netto, con caratteri indelebili e ben leggibili.

T,e denominazioni della pasha devono essere guelle &i

cui =. precedente art. 500. B' vietato aggiungere altre de~
ﬁﬂmi:321on1 o gualificazioni o rafflgurazlonl, atte ad in-
@ .... in errore il consumatoré. Per gli involucri di mate—
via. > btrasparente & vietato 1'uso di altro colore al di fuo
ri 2l neutro.

sugli involucri © recipienti contenenti paste alimenta

ri deperibili debbono essere riportate, eltre alle altre in

QJ

_ioni obbligatorie, anche ﬂ temme di conservazioﬁe‘ ,(da -cdnsu.-

sreferibilmente entro il ....) e le modalita di coaservaz1one.

Te paste alimentari fresche possono essere vendute allo

"

sfuse: in tal casd tutte le 1ndlcaz1on1 obbligatorie

il

“hono essere rlportate sul contenltore, idoneo a proteg—

< .7, con apposito cartellino.
Art. 202 Paste alimentari speciali’

B! consentita la produzione di paste speeiali'perilé

e

castunta ai vari 1ngred1ent1 alimentari, prodotte esclusiva
o con.semola e poste in commercio con la depomlna21one.

... di semola di grano duro', seguita dalla speclflca21o

LR
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ne degli ingredienti aggiunti in ordine decrescente di quan
titd presente riferita a peso.
E’ c?nsentita la produzione di paste speciali secche e

fresche con l'impiego dei sottoindicati ingredienti alimen-

tari:
a) spinaci; .

b) di spinaci disidratati in polvere;

¢) doppio e triplo concentrato di pomodoro;
1' d) pomodoro disidratato in polvere;
| e) noce moscata. ‘ -

- Limitatamente al "ripieno", & consen‘tita nella produzio
ne di paste specialil e secche e fresche, 1'impiego dei seguen
ti ingredienti alimentari: '

a) ortaggi freschi§

b) ortaggi disidratati in polvere;

L« : (: ¢) carni bovine e suine fresche e preparate;

| d) carni fresche di volatilij

e) formaggi e latticinij

f) uova in guscio fresche, uova conservate, uova sgusciate
ed essiccate; v

g) giallo d'uovo fresco, conservato, essiccato;

h) albume congelato; essiccato (in polvere, cristallizzato,
spray);

i) olio e grassi alimentarig

1) pane e grissini grattugirti;

m) condimenti, droghe, spexie, aromi naturali;

n) pesce fresco e prepardto; : .

o) funghi (Boletus edulis), funghi coltivati ( psallicta

. campestris).
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scguita dalla elencazione in ordine decrescente degli ingre

[T ERE

D0

in vrdine decrescente degli 1ngredlent1 prev1s$1 dal 3° com

*.1{art. 202 impiegati nella preparazione del r1p1eno.

‘. paste speciali fresche e secche il cui "ripieno" con

11 ingredienti di cui slle lettere £), &), h), non

riferimento all'uovo.

"0y Paste\specialil all'uovo

saste speciali secche e fresche di cui ail commi 2° e E:

Te denominazioni delle paste speciali secche all'uaovo B

pasta di semola 4i grano duro all'uovo" seguita dalle

zione degli ingredientil previsti dal 2° comma dell’'art.

"paste di semola di grano duro alltuovo con riﬁieno",

i previsti dal 30 comma dell'art. 202 aggiunti al ri-

npasta di semola di grano duro all'uovo", seguita dal-

%  -{encagzione in ordine decrescente degli ingredienti pre
dal 2° comma dall'art. 202 aggluntl all'impasto e dal

. sdicazione ¥con ripieno", completata dalla elenca21onev

a denominazione delle paste spec1a1; freache all'uovo,

‘pasta speciale di semola &1 grano dufo all‘uovo";

211

essere poste in commercio con denominezioni che fag

e e RS BB
RO s~ rrracronn e C

aliametine

‘impiego delle uova nellg preparazione<dell‘impasto

precedente art. 202, deve essesre effettuato con la

» ||

.

‘nasta speciale fresca di farina di grano tenero alléu




uovo™;y
"gasta speciale fresca di farina di granoc tenero e se-
mol§ o semolato di grano duro all'uovo';

seguite dalle indicazicni di cui al comms precedente.

Art. 204 Paste speciali secche

v

Per le sole paste speciali secche & consentito 1'impie
go di malto, glutine fresco, e glutine secco.

Le paste speciall secche con aggiunta di malto debbono
avere un contenuto in zuccheri riducenti non inferiore al
10% e debbono essere poste in commercio con la denominazio-
ne: "pasta di semola di grano durc con malto".

Le paste speciali secche con aggiunta di glutine debbo
no contenere non meéno del 15% e non pild del 20% di sostanze
proteiche totali su sostanza secca e debbono essere poste
in commercio con la dencminazione: "pasta di semola di gra-

no durc con glutine®,

Art. 205 Paste alimentari non idonee all'alimentazione ume °
na :

E' vietato vendere o detenere per vendere pasta con
caratteristiche diverse da quelle stabilite dal presente re
golamento, ovvero che sia alterata, adulterata, sofisticata,
infestata da parassiti animali o vegetali, ovvero con carat
teri organolettiei tali da-farrésprimere un giudizio &i "anon
commestibilita". 7

La pasta posta in vendita in confezioni o con modallil
non conformi agli artt. che precedono, ovvero nelle copdizio
ni indicate al primo comma del presente érticolo, deve esse

re seguestrata per essere distrutta su ordinanza motivata



213

del . .ndaco, a tutela della salute pubblica, évvero destina

ta . ‘mlimentazione degli auimali.

Art. ‘06 Esercizi di macinazione, panificazione e pastifi-~
cazione — Depositi e spacci di vendita di cereali,

sfarinati, pane e pasta

1i esercizi di macinazione, penificazione e pastificg
zic.e, noncheé i depositi e gli esercizi di vendita di cerez
1il ., sfarinati, pané e pasta, devono essere rispondenti ai
regisiti generali di cui agli artt. 163, 164, 165, 166, 170,

71 del presente regolamento.

n11i ingredienti alimentari consentiti per le produzio-
ni ~—~ciali ai facile deperibilitg a temperatura ambiente,
dev:» essere conservati in frigorifero 2. temperatura non su-
per:iare a 4+3°C. Il sale deve essere conservato in re

. eipi-onti non metallieci.

213 sfarinati debbono essere sempre posti su apposito

tavoiato atto ad evitare il contatto diretio con 1l pavimen

%o ¢ con i muri, anche se contenuti in sacchi o altri contg

ni:

~i3 nei panifici e pastifici gli sfarinati devono esse- K
re. possibilmente, tenuti in un locale apposito.
&' vietato deporre pane e pasta in Juoghi diversi da
qi '1.1: di produzione, deposito e vendita, nei quaii, peral-
4. ., lovranno essere adottate tutte le cautele necessarie
a’ oyitare 1l'insudicismento e 1'inguinamento.
ni

21 yietato usare macine .o apparecchiature che possano

¢ oo sostanze nocive agli sfarinati per le maferie di cui

s no ratte o con cui sono state riparate.
’

ser la attivazione degli esercizi di cui al 1° comma

& . .’esente articolo e per il personale addetto, si appli-

i
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cano integralmente le disposizioni di cui agli artt. 162 e

172 del presente regolamento.

)

Art. 207} Mais

1] E' vietato tenere o porre in vendita o immettere al con

sumo, sotto qualsiasi forma, granoturco immaturo, non ben esg

*

siccato, ammuffito, o in gualsiasi altro modo slterato o gug

L s%0, sia in grani che in farina, ovverc prodotti otteninti

ir dalla farina che si presentino comungue deteriorati.

-1 ; Quantitativi di granoturco o di farina o di loro deri- -

vati rinvenuti nel corso del servizio di vigilanza con i ca

ratteri suindicati devonc essere segquestrati per essere di-
strutti su ordinanza motivata del Sindaco a tutela della sa
lute pubblica, ovvero destinati alla alimen‘azione degli
animali.

Art. 208 Riso

I1 nome RISO & riservato al prodotto dellas lavorasione
del risone con completa aspoftazione della lolla e successi
ve operazioni di raffinatura. Il riso si distingue nei se-
guenti gruppi:

"comune o originario" - "semifino" - "fino" - "superfino".

E' vietato immettere al consumo per l'alimentazione
umana.:

a) miscele di risi superfini, fini, semifini, comuni o ori-
ginari; o ‘
D) miscele”di varietd appértenenti ai gruppi: superfino, fi

no o semifinog

¢) riso comune alterato, tale da non essere atto all‘alimen

tazione umanay
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d@) ¢.. nome "riso" il risetto, anche se contenente riso nel
nisura del 70%;
e) . ..o con percentuale di rottura superiore al 12%.

B' consentita la vendita di miscele di varietd appar-
tenc i1 ai gruppi di cui al 1° comma del presente articolo,
purcae vendute con 1a sola indicazione di "riso® comune sot
tot.. ot o “riso originario sottotipo", indicazione da ripoTr
tars: sulle confezioni e sul cartellini con caratteri ben
vi ibili, e del "risetto", purche dichiarato sulle confezig
ni > sui cartellini. )

Si intende destinato allitalimentazione umana quel riso
ek uwon porti la dicitura ''mon atto all'alimentazione umana®
‘g cartellini e sugli involucri apposta in modo ben visibi
1+ - =20n caratteri'di dimensioni non inferiori a 2 cm.

m' consentita la denominazione di “Riso\Ektra" per quei

riui. con difetti di impuritid non superiore ad un terzo del-—
1¢ ..lleranze ammesse e con un limite di rottura non superig

re all'l,5% in peso.
Az 209 Trattamenti del riso

B' vietato gualsiasi trattesmento del riso con agenti fi
si:.. . o chimici o con l'aggiuvnta di qualsiasi sqstanza_che-
poin modificarne il colore naturale o élterarne la composi
zic - naburale. |

Sono consentiti i travtamenti per la Tavorazione & ca-

‘molinos, con use di olii vegotali e commestibili e di oliii di

vaellina inodori e incolori per la lavorazioner & brillato
- .
con =lucosio e talco. '
’
Sono pure comsentiti i trattementi tipo "parboiled”con

verset o simili, diretti & conservare 2l riso le sue proprig

i s e e s ST S e G e s 2

. B T,
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t& originarie e migliorarne in cothtura la resistenza allo
spappolamento, e i trattamenti tivo"oneminute' a "riso sof-
fiato" e gdelli tendenti ad ottenere l'arricchimento o la

- - ‘ -" -
vitaminigzzsazione del riso.

Art. 210 Confezioni per la vendita del riso

-

Chiungue mette in commercio il Piso, deve confezionar-
lo in imballaggi sigillati, recanti sul sigillo o sulla con
fezione la denominazione della ditta produttrice o confezio
natrice. I sigilli devono essere tali che, a seguito dalla
apertura, sisno resi inservibili.

Sﬁ apposito cartellino assicurato da sigillo o sull'im
ballaggio devono essere indicati, con caratteri ben leggibi
1i @i formato non inferiore al centimetro, il grﬁppo di ap-
partenenza e la varieti. Non sono ammesse denominazioni 4i
fantasia o indicazioni o raffigurazioni tali da indurre in
errore l'acquirente.

Possono essere immessi al consumo risi con tolleranze
superiorl a quelle ammesse, i1 risi ibridi o derivati da ri-
soni imperfetti, purché sulla confezione sia riportata 1'in
dicazione " riso sottotipo", con caratteri 4i dimensioni
non inferiori a quelli delle altre diciture e la percentua-
le di rottura.

E' pure consentita la vendita di riso con percentuale
di grane striate rosse superiori éi_limiti di tolleranza,
pu;ché alle indicazioni sbbigaterie e con'gli‘stgssilcaraf-
teri sia aggiunto il termine "OSTIGLIATO".

‘Il riso in vendita al dettaglio sfuso deve essere pre-
sentatc con apposito cartello dal qugle risulti; il prezzo,

il gruppo di appartenenza, la varietd e tutte le altre even
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tusli 1 icazionl obbligatorie.

m.

&

1 Riso norn idoneo alla alimentazione umana

1. riso- posto in vendites in confezione o com modalita
non cc. ~hrmi agli articoli che precedono, ovVVero ammuffito,
invas: parassiti; o che comungue i presenti all'esame
organn 'l i bico non commestivile, deve essere sequestrato per
essers distrutto su ordinanza motiweta del Sindaco, & tutela
dell: -=lute pubblica, OVVEIC destinato alla alimentazione
degl: ~"nimali.
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Titolo VII - Capo IV

GRASSI ANIMALI E VEGETALI - OLI VEGETALI
i N
Art. 212 Grassi animali e vegetali, oli vegetali non ide-

{
g

nei all'alimentgzione

E' vietato vendere grassi animali e vegétali ed oli vegetali
che non siano in possesso di buoni caratteri organolettici o
che siano in cattivo stato di conservazione o la cui compo-
. sizione non corrisponda a quella indicata dalla denominazig

ne con la qugle essi vengono offerti al consumatore.

E' vietata la vendita a scopo alimentare dei grassi ani
mali e vegetali ed oli vegetali irranciditi o altrimenti al
terati, di consistenza, colore, odore e sapore anormali, non
ché di quelli sofisticati con sostanze nocive o che ne dimi-
nuiscono il potere alimentare.

E' vietata la vendita a scopo alimentare di grassi pro-
venienti da animali affetti da malattie infettiwe.

I grassi animali e vegetali e gli oli vegetali posti in
vendita nelle condizioni di cui sopra, devono essere seque-—
strati per essere distrutti su ordinanza motivata del Sinda-
co, a tutela della‘salute pubblica, ovverc destinati alla ali

mentazione degli animali.,

Krt. 213 Strutto - Lardo

La denéminazione "STRUTTO" & riservata esclusivamente
al prodotto ottenuto per estrazione a caido dai tessuti adi-
posi del maiale: sugna, grasso d'ossa, grasso .spoglio.

E' vietato fabbricare, porre in vendita, immettere al

consumo, strutto contenentes:




&) grassi diversi da quelllédel malale'r
B) acqua in Droporz1one superlore all'l%
c) sostanza estranas. di gualsiasi natura, fatta eccezione
per’ il sale comune (cloruro sodlco)°
E' vietato porre in vendita o ummettere al consumo
lardo suino o sugna 1rran01dlt1 o comunque alterati o che
contengano sostanze estranee dai qualslas1 natura, fatta ec—

cezione per il sale comune (cloruro oodlco)”

Art. 214 Burro

4

La denominazione "BURRO™ & riservat@!unicameﬁte‘al PO
dotto della lavoragione del grasso del latte di vacca.

11 burro destinato al consumo diretto o alle industrie
alimentari, comprese le dolciarie, deve avere un contenuto
in peso di materia grassa non inferiore all'82%..

E!' wietato produrre, detenere per vendere, 1mmettere
al consumo burro:

a) non corrispondente alla definizione d1 cui al comma pre-
dedentes

b) non proveniente da latte conforme glle dlSpOSlZlonl sanl
tariey ' S

c) contenente mi.erle estranee alla compos one del latte

e della crema di. Jatte dl provenlenza°

a) contenente agenvi cowservat1v1 leGISl dall'a01do sorb100~‘

purche nella guantita ma=51ma ai 500 mg/Kg, e purche dl—'

chlarato sulla confezaone, e uel sgleAcomune (cloruro‘ﬂo

ﬁlCO), ) I S S Tl . ‘ - L
e) che all'esame organolettlco e chimico fiéultﬁ“raﬂcidbiigf.
* . .

sudiciato o ccmungue alterato,

£) colorato con sostanze non consentite. R
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Art. 216 Divieti e garanzie delle genuinitd del dburro .
E' vietata:

a) la ﬁetfﬂzione di qualsiasi grasso non derivato dal lat-
te nei caseifici, burrifici, cremerie e comunque nei lo-
cali di lavorazione o confezione del burro e locali armes
515 . '

b) la detenzione di apparecchi atii alla meanipolasione del
burro o 4i altri grassi nei locali di deposito o di ven-
dita del burro, uticati fuori dai caseifici, burrifici,
cremerie e latterie; )

¢) la detenzione del burro nelle fabbriche di margarina o
di grassi idrogenati e locali annessis

Nei locsli di deposito all'ingrosso possono essere: dete
nuti sia la margarina ed i grassi idrogenati alimenfari, che

il burro ed altri grassi alimentari nsturali, purché gli uni

e gli altri prodotti siano gid confezionsti a norma di legge

pexr il consumo diretto.
Art. 217 0Olio di oliva

T1 nome "OLIO" o "OLIO D'OLIVA" é riservato al prodotto
della lavorazione dell'oliva (olea eurcpea) senza aggiunta
di sostanze estranee o di oli di altra natura.

Sono oli di oliva commestibili gquelli che contengono non
pit del 4% 4di aciditd espressa in acido oleico e che all'esa
-me organolettico non rivelino odori disgustosi di réncido,di
putride, di fumec, Ai.mwffa di verme e simile. ‘A }

Te denominazioni prescritte per 1l'olio 4i oliva sono
eslusivamente le seguenti: s

"0lio extra vergine di oliva" - "Olio sopraffino vergine

di oliva" — " Olio fino vergine di oliva" - "Olio vergine di



oliva " - "0Olio di oliva rettificato" - " Olio di sansa di
oliva rettificato™ — " Olio di oliva" -"0lio di sansa ¢ ai
oliva'.

Ta denominazione ufficiale deve escere riportata sulla
confezione cor caratteri ben visibili, di altezza, grandezza

e colore non meno evidenti delle altre indicazionie.
Art. 218 Olio 4i semi

Gli oli vegetali commestibili diversi da quelli di oli
e debbdﬁé essere vendutl con 1la denomlna21one di "OLIO DI
SEMI", seguita dalls indicazione della specie del seme oleQo

"@0., Se si tratta 4i miscele di oli prodotti da piu specle ai
semi oleosi, la denominazion? deve essere: " OLI DI SEMI VA
RI".

' vietato preparare e smerciare miscele di oli di oli
va ccn altri oli vegetali commestibili.

Gli oli di semi comme estibili debbono essere raffinati,
avere una aciditd totale espreSQd in acido oleico non supe-—
riore allo 0,5%, essere addﬂ71on&to con il 5% di olio di sg
samo, non essere colorati art1f1c1almente o contenere grassi
naturalmente colorati o sostanze estranes, non essere ranci-

di e

Art. 219 Confezioni per la vendita di olio di oliva e olio

di semi

oli 011 di oliva e gli oli- di ‘cemi Aevono circoiare S0
lo con*ezzoqatl in recipienti chiusi ed aprlblll mediante

effr321one, o muniti di sigillo ai araazla recante. 1s deno-

minazione o sigla del pro&uttore o oonfezlonatore.v

Sui recipienti devcno risultare con carﬂtterl indelebili, bem

visibilé 1le denominazione del prodotto,'ll Vomume o) peso net

)

v

‘;"‘"‘.""‘.' T
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%)




to, il nome e cognome o la ragicne Sociale del produttore
o del cpnfezionatore, la sede dello statilimentos,

Alle dexomlnaziopl regolamentari nossono accompagnar
si solo evertuali nomi del produtinore o marchi di Fabbri-
ca o romi fanbtasiay, che perd non debbono ingenerare confu
sione O impressioni errate ne]l'aaquirthg.

Alle derominazioni ufficiali "0lio di semi" - "0lio di
semi vari" non possono essere aggiunte indicazioni qualifati
we, ccme extra, superiors, purissiﬁo, ecch

Gli oli commestibili di oliva e di semi, fine a4 Kg. 5
0 5 litri, devono essere confezionuti esclusivamente in re-
cipienti nei quali siano conternuti litri o chilogremmi:
0,100 - 0,250 - 0,500 - 1,00 -~ 2,000 - 5,000%

Art, 220 Olio di oliva e olio di semi - Prescrizioni e di=

vieti

Negli esercizsi 4i vendita gli oli d4i semi devono essere ven
duti e tenuti esclusivemente in recipienti chiusi e sigilla
ti secondo le norme del precedente articolo e recanti le in
dicazioni prescrittel

Nella vendita al minuto in forme ambulante, gli oli di
oliva e gli oli di semi debbono essere sempre e solo In con
fezioni originali sigillate secondo le norme di cui al pre-
cedente articolc, , |

All'esterno degli esercizi di vendita devono essere ap
poste targhe indicanti il genere di olio vénduto; la gran-—
dezza, il colore, i Parattéfi‘Ubatl devono essere uguall sia
rer la targa 1ndlcante 1’0110 di oliva che per quella indi-
cante 1'olio di =emi. '

Sono considerati messi in vendita per uso commestibile
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tutt. o~li oli di sewl e gli oli d'cliva che =i trovano
nell: cercizico di vendita e tutti gli oli d'oliva confezio
nats svungue si trovinob

g vievato vendere detenere per vendere immettere
b N b

A
al .. o.sumo oll privi delle caratteristiche di cui ad pre-
ced «tg articele © contenenti sostansze essranee o con com-

posi.ione anomala o con caratteri organolettici alterati.
o1 yietata la produzione e la verdita di oli 8i gqual-
sia. . specie ottenuti con processi 4i esterificazione O di

sint si.
ATt 221 Margarina - Grasso Idrogenato

ton le deromirszione generica ed ohbligatoria di "mar-

gaoat, sl intendono le miscele ed smulsioni ccnferzionaie
coi. -ressi wlimentari di origine apimale o vegetale,diversi
de curro e dal grassi suini; contenenti pitu del 2% di umi-
di i

Con la denominazione generica ed obbligatoria di "gras
s irogenato" si imtendono 1 grassi slimentari idrogenati
~si dal turro e gal grasso suino. '

27 vietato fabbricare, detenere per vendere, immettere

a4  ..sumo margaring con un grado di acidith superiore allo
1. ,presso in acido oleico, o che sia rencida, apmuffita o -

¢ - yue altersta, o ch contenga grassi derivati dal latte,
4 iocarburi di origine minerale, meterie colorauti o conser
v 1> nen emmesse; o che abbia meno- dell'84% di sostanza.

P ) . SRR -}

.

: . . . - .
.1 vietasto fzbbricare, detenere per vendere, immettere

- . - . k3 ke 0'
o ~sumo grassi idrogenatl con un grado di acidita supe-

. 211'1% espresso in acide oleico, © che contengano trac




ce di cata]izzatore, idrocarburi i origene miverale, mate-
rie ao]orantj di gqualsiasi Specie,o che akbbiaro pid del 2%
di umi8iti,o che siano rancidi, ammuffiti, o commque alte—

rati, M

Art. 222 ConTeuioni per la vendita di margarine e grasso

idrogervato
v

E' vietata la vendita di margarina o di grassi icrogena
ti al taglio. La margarina e i gressi idrogenati destinati
al consumo debbono essere posti in vendisa in panetti con-
tenuti in rvestimenti chiusi con sigilli congegnati ia modo
che siano inservibili dopo l'apertura, del peso massimo ri-
spettivam=inse di gr. 200 e di gr. 1.000.

Sull'involucro del panetto, in uvna delle facce maggio-
ri, devono figursie, con cars<teri irdelebili e ben visivi-
1i le denominazioni utficiali, 1'indicuzione del peso, del
s0me e cognome ¢ Zdella ragione sociale del produttore, del
luogo di residenza e sede del medesimo.

Eveniuali marchi o denominazicui ai fanktasia xnon devo-.
no far riferimento al latte ed ai suoi derivati, non devono
essere tali da indurre l'acguirente in errore, devcono esse-—
re di dimensioni inferiori e meno appariscenti delle denomi

nazioni ufficiali.
Art. 223 Aggiunta di rivelatori

La margarina, i grassi_idrogenaﬁi e i grassi alimeatari
solidi di origine animale o vegetale diversi dal burro e dai
grassi suini devono essere addiziopati all'stto della fabbri
cazione di olio di seszmo in guantith sufficiente a determi

nare la positivitd al metodo anzlitico Isidoro Pavolini.



nog

{n margarina destinata alla fabbricazione di prodotti
& .catari presso stabilimenti industriali, lzboratori arti
g ni, pasticcerie, ristoranti e alberghi, deve essere addi
sionata all'atto della fabbricazione di olio Ai sesamo nella
grernvitd di cul wul comma precedent& € di_fecola 3di patate in
gu o kitd non inferiore al 2 per mille. |
I prodotti di provenienza estera devono giungere nel
territorio nazional ‘gia in possesqo dei requisiti di cui

sovra, fatta ecc“21one per gli 0111 concreti destinati alla

F- P R

fab ~icazionc della margarlna per 1 quali puo essere auto-

rizmata dalla dogana l'aggiunta del rlvelatore presso lo sta
be i imento di impiego, sotte vincolo di btollette di accompa-—
g in r°c191erti sigillati dalla dogana, -32 custodire come

4.1, Fino all'arrivo del funzionario UTIF per Atagpiunta

(=1}

-,

‘ivelstore.
Avi, 224 Olio di Colza o cavolo - Acido exucico

Negli oli , grassi e loro miscele destinati tal quali
+i --nsumo umano, negli alimenti composti o preparati con
ol . grassi e loro miscele i1 contenuto in acido erucico,
anicolato sul contenuto globale in zcidi grassi nella fase

o, non pud superare il 5%.

—

Aot 225 Norme per gli esercizi di produzione, confezione,
depositc, vendita dei grassi animali vegetall e

degli oli vegetdll

G1li esercizi di produanone, confezione, dep081to, vendl
1l grassi animali, vegetali e degli olii vegetall ed. 28
~.nale addetto sono soggetti alle disposizioni 'di cui al

‘a VII - Capo I del presente regolamenno.




e

.

I locali deve si producono, si manipolano, si confezio

]
nano e si vendono la margarina ed 1 grassi idrogenatl non

.devono cofuriicare in alcw. modo coun altri dove si produce o

si manipola il burro.

Nei locali di deposito e di vendita della margarina,
ubicati fuori delle fabbriche, non devoneo esistere apparecchi
atti alla manipolazione di tale prodotto con il burro.

Negli stabilimenti di lavorazione degli oli & vietato
tenere impianti di estereficazione, glicerina, sostanze chi
miche di impiego non usuale nella raffinazione dell'olio e

non autorizzata; & altresl vietata la lavorazione dd oli . ad

uso industriale.
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Titolo VII — Capo V

7 ACCHERIE ~ LATTE - FORMAGGI - LATTICINI - UOVA
Art. 226 Vaccherie - Produszione € commeréio del latte

na produzione ed il commercio del latte sono sottopo-
sti = vigilanza del Servizio Iglene € Sanita Pubblica e del
¢rovazlio Veterinario della USL.

Chiungue intenda aprife una vaccheria o pil in genera-
le ana Stalla ove si produce latte o intende e sercitare il
co. wsreio del lqzte, geve chiedere 1'autorizzazione del Sin
deco che la concede sentito il Servizio Igiene e Sanita PUb
blica e il Servizio Veterinario della USL.

¢ vaccherie devono avere le caratteristiche generali
pi- visse per 1le stalle all'art.88 del presente regolamento
ade;wate, specie per gquanto riguarda la manutenzione, allo
uso speciale e delicato cul sono adibite; inoltre devono ave

re zoccolaturaﬁlavabile e disinfettabile talta ml. 1,50 e

e 00 essere fornite di due locall separati tra loro € dal
1- talla vera e propria, dove eseguire nel primo la mungi-
tu. . ¢ nel secondo la f£iltrazione — refrigerazione del latte,
ne ! > migliori condizioni di'pulizia. Questo secondo locale
de ... nvere la zoccolatura aTté ml. 1,50 e pavimento eseguito
cc -ateriale lavabile e dlSlnfettablle, superficie di lavo

ro v marmo o in acciaio 1n0551dab11e, 1avello in 3091&10_
ir ~sidabile, armadletto per la conserv321one dello strumen
t. .. necessario. . . , - 1 ,

311 animali lattiferi intro-dotti in vaccherie gia auto
i .he devono essere-denunziati immediatamente al 5erv1z1o

V. erinario della USL, che provvede ai dovutl acbertamenti.
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I1 pergonale comunque addetto agli animali lattiféri,
alle vaccherie, altrasporto, al commercio del latte, deve es
sere in ?oésgsso del libretto di idoneiti sanitaria rilascia
to dal Sindaco e deve indossare una soppravveste bianca e
un copricapo bianco, da tenersi sempre perfettamente puliti.
Coloro che provvedono alla consegna 2 damicilio, in condizio
ni atmosferiche avverse, possono indossare sulla soppravve-—
ste bianca un altro capo di vestiario a protezione dal fred
do e dalle intemperie. .

Al personale si applicamo tutte le norme 4i cui all'art..

172 del presente regolamento.
Art. 227 Latte proveniente da altre UUSSLL

L'introduzione del latte da altre UUSSLL & soggetta a
preventiva autvrizzazione del Sindaco, il quale la rilascia
dietro presentazione del certificato redatto dal Servizio
Veterinario della USL di provenienza, da rinnovarsi ogni me
se, dal quale risulti l'etd, la razsza, lo stato di nutrizio
ne e sanitd degli animali, nonché la dichiargzionme eplicita
che questi non sono né affetti né sospetti di forme tuberco
lari e di lesioni alle ghiandole mammarie. Colui che intro-
duce il latte, a richiééta dell‘orgéno di vigilanza, deve

essere in grado ai mostrare l'autorizzazione.
Art. 228 Registro di stalla - Elenco produttori di latte

Tutti i produttori ai lafte destinato al consumo diret
to deVono tenere uno'spééaéle'registro di stalla dal guale )
risulti: .

a) il cognome e nome del conduttore della stalla;

b) gli estremi di identificazione degli animali lattiferi,
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con particolare riferimento alla specie, alla razza ed al

numero del marchio comprovante la subita visita veteriﬁaria;

c) il cognomé e nome delle persone incaricate della mmgitu
ra, del trasporto e dell'eventuale Vendita;

d) la data e l'esito delle ispezioni sanitarie eseguite alla
stalla; A |

e) le eventuali disposizioni impartite dal Servizio Veterind
ria della USL in ordine alla tenuta della stalla e del
bestiame, nonche tutte le notizie riferentesi alla salute
degli animali lattiferi, annotate a cura dell'organo di
vigilangza.

Ogni trattamento immunizzante sugli animali lattiferi
deve essere segnalato al Servizio Veterinario dell'USL. Quan
do trattasi di animali produttori di latte destinato al éog

sumo diretto & vietata la inoculazione di vaccini vivi.

I1 servizio Veterinario della USL deve tenere 1l'elenco
ag-iornate di tutti i jroduttori di latte esistenti nel teXxr
ritorio comumnale. | :

I raccoglitori di latte devono possedere un elenco dei

produttori uresso i quali raccolgono il latte, con 1'indica

zione precisa dell'ubicazione della Atalla.

" Art. 229 Reguisiti del latte - o PR

I1 latte intero deve corrispondere ai seguenti requisi
tis ’ ' '

a) pesq, specifico compreso tra 1 029 e 1 034 alia temperatu o 'f;,f‘é'

ra 4i .1500; ) » ) ;o i , i o A : j

8 . . e '

b) .grasso non inferiore al 3,50%; ' . IR N S

¢) residuc secco magro non inferiore al 9%.

.
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Sono consenulte le produzioni e 1a vendita del latte
scremato e parzialmente scremato, sottoposti a trattamento
di pastoylzéqzlone 0 sterilizzazione bresso le centrali o
centri latte regolarmente autorizzati,

11 latte‘par21almente scremato deve contenere una percen
tuale di sostanza grassa nonﬁnferlore all'l,50% e non supe
riore all'4,80%.

I1 latte scremato deve contenere sostﬂnza grassa in
quanita non superiore allo 0 +30%.

Per il latte scremato e parzialmente scremato & obbliga
toria la Qdichiarazione sulla etichetta della percentuale di
sostanza grassa contenuta.

Qualora si adoperino recipienti 4i vetro, le capsule o
i tappi di chiusura devono essere coloratl diversamente da
quelli normalmente adoperati per i recipienti destinati a

contenere latte intero,
Art. 230 Divieti di vendita del latte

E' vietato raccogliere per qualsiasi fine, tenere in de
posito, vendere o tenere ber vendere, somministrare a qualsig
si titolo:

a) latte che provenga da#nimali affetti da afta, tubercolosa,
vaiuolo, carbonchio, pleuro polmonite edsudativa, infezio
ne setticemica, idrofobia, itterizia, dlsaenterla malat

tie della mammella ed a1+re malattle capaci di alterare -

la natura del latte = w+-

b) il latte azzurro,*roé“d'émaro, VloCthSO putrido, o con
colore, odore e sapore anormale;

c) il colostro;

d) il latte inacidito o che coagull spontaneamente con l'ebol

lizione;



e’ latte sudicio o nel guale siano state trovate mosches

£  latte annacquatto, sofisticato, anche con sostanze
reciunte allo scopo di facilitarne la conservazione, O
correggerne i dgifetti, adulterato, falsificatos

~ i1 latte prodotto da animali non sottoposti a visita vete

“inariaj
p' 1! latte prodotbo da animali alimentati con foragegl vele
nosi, alterati, o0 capaci di dare al latte odore e sapore

~opadevole,

T1 latte trovato in una gualsiasi d»lle condizioni suin
o e deve essere gequestrato e distrutto.

e

B! vietata la vendita del latte a domic silio dei produt

©' fatto divieto ai produttori di aoqﬁestare e rivende
*2%4te non prodotto nelle loro vaccherie.
suando si verifica un sborto epizootico tra gli anima-
tiferi il Sindaco vieta, dietro segnalazione del Ser-—
<-zio Veterinario dell'USL la vendita del latte nrodotto
~uppo di animali {@a cui si & verificato 1'aboroto, €
ino all'espletamento degli accettamenti del caso, in

fhae al cul esito adotta 1l provvealmento definitvivo.
231 Trasporto € vendita del latte

Tutti 1 re01plent1 destlnaul a venire a contatto con il
"4 devono essere di acciaio 1nOSQ1dab11e o di vetro o di
fmvvﬁllana”o di altzxo matériale idoneo, mantenutl sempre in
.7 t%o stato di pulizia e 4i cqnservazione; §§51 inoltre
"+ s avere chiusura ermetica idonea; sonod gsempre da esclu
)

tappiﬁi sughero e di carva. .
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I recipienti di limitata capaciti adibiti al trasporto
del latte pef la consegna alle centrali o ai centri di pasto
rlzzaz1one ‘o sterilizzazione, o a%él esercizi di vendita,
per la coneegna a domicilio, oltre ai requisiti di cui sopra,
devono avere una targa metallica inamovibile, con 1'indica-
zione della loro capacitid, del nome del produttore e del luo
go di provenienza.

I mezzi di trasporto devono essere autorizzati dal Sin
daco secondo le modalitd di cui alI'art./?Odel presente re-
golamento. i

I1 trasporto del latte gid confezionato in contenitori
di modesta capacitad deve essere eseguito con furgoncini a
conveniente circolazione d'aria, portanti le generaliti del
produttore o venditore tenuti sempre in perfette condizioni
di pulizia e manutenzioﬁe.

Le confezioni di latte sterilizzato, (¢.H.T., pastoriz-
zato devono essere perfettamente sigillate e non mostrare
mai infrazioni, anche se modeste, dell'involucro.

Le confezioni di latte sottoposte a trattamenti termici
di risanamento, talil da non garantire la conservazione indg
finita, devono riportare eobbligatoriamente la data di confe
zionamento e di scadenza in caratteri ben visibile e indele
bili.

Per il latte ¥.H:T. la validiti & limitata a 90 gg. da
quello del confezionamento. Per il latte pastorizzato la va
lidita évlimitat&~a'4”gg; da guello del confealonam.,..tn ™
ch® conservato a temperatura non 4dferiore a +4°C.

Per il latte sterilizzato, oltre alle date di confezio
namento, deve essere indicats: "da consumarsi preferibilmen

te entro il .....",
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CAi rlvendltorl che esevuano la conSedqa,a’ddmicilio E

Y

. vietato travasare il 1atte da un r301p1ente ali'éltro é?’
di lavare i recipienti 1lungo la vie. A
Te misure, che servono per la dlstrlbuzione del lat
te ai consumatori, devono essere bollate e mantenute in
- perfetto stato di pullzla, ¢ proibito farne uso per bere
i1 latte. o ! B
B' vietato jasciare incustoditi recipienti cohteﬂég;i
i latte all'esterno degli. eserclzi di vendlua, delle ca-
se, delle abitazioni, specie se trattasi di confezioni non
' sigillate. Detti r901plenti devono essere sequestrati €
il latte in essi contenuto dlstrutto._~
gli esercizi di vendita del latte (1atterie) devono
essere autorizzati al. sensi dell'art. AG) del presente Te
golamento.e ad essi si applicano le norme ‘ai cui al Tito—
10 VII - Capo I del presente regolamento, inoltre devono
cssere dotati di un idoneo impianto frigorifero, mantenit
to sempre 1n.fun21one, dé cui il latte pud essere estrat-
to solo esclu51vamente per la venditaj; > vietato tenexre il
1atte fuori .dal frlgorlfero per qualsiasi altro motivo.
I venditori di latte sono tenuti a rifornirsi di 1at
te esclusivamente presso i produttori autorlzzatl.
Negll esercizi di vendita del 1a+te le confe21on1,

gqualunque esse giano, ‘non devono easere mal pogglate sul

pavimento.

'Art. 232 Produz1one, trasporfb'e‘vendita'aella panna ‘e

dei formaggi o e

Per la produ21one, il trasporto e la vendlta della

panna e del formaggi_si:appllcano tutte le norme gla 1nd1—
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cate per il latte, nonchd le disposizioni generali ai
cui al Titolo VII - Capo I del presente regolamento.

Inol¥re:

a) B' proibito vendere panna inacidita, rencida, prove-
niente da latte non idoneo al consumo, contenente al
bumina, sostanze amidace:, carbonati alcalini, gras-.
51 non derivati dal latte, sostanze conservatrici o
comunque estranee, non pastorizzata, prodotta in eser
cizio non autorizzato, contenente grasso in percentua

- le inferiore al 15% in peso.

b) Nei locali di vendita 2 obbligatorio esporre un car-
tello indicante che si vende panna pastorizzata e
proveniente da produttore autorizzato.

c) I formaggi freschi di produzione casalinga non posso
no essere comunque messi in commercio o somministra-
ti nei ristoranti, trattorie, mense scolastiche, o a
ziendali, o di éomunité, se non hanno subito una sta
gionatura di almeno 45 giorni, fatta- eccezione della
ricotta e della caciotta. La produzione e la vendita
dei formaggl di produzione casalinga deve essere au-.
torizzata dal Sindaco, Su parere favorevole del Ser-
vizio Igiene e Sanlta Pubbllca e del Servizio Veteri
nario della USL. .

a) E‘ vietato vendere formaggi prodotti con latte non i
doneo al consumo, in stato di eccessiva maturazione,
»1n~putrefa'*ﬂ”°, bacatz,o-lnva81 da acari, amman1t1,
colorati, ’

e) E' ammessa la véndita di formaggi preparati con mate
rle grasse dlverse da quelle del latte purche dichia

rate idonee al consumo.
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£) E' vietata la vendita ambulante della ricotta, della

caciotta e di altri latticini freschi, siano essi di
produzione casalinga, artigianale, industriale.

g) E' vietata la vendita di latticini freschi 1 cui pro

duttori non abbiano ottenuto 1'autorizzazione sanita

ria prescritta dal presente regolamento.

Art. 233 Uova
Con la denominazione ngJova" si intendono solo quel
1e in guscio di gallina; esse non bossono essere messe
in commercio mescolate con uova di altra specie animéle.
Non possono essere messe in commercio "uova'" che
non siano state confezionate e classificate.
sulle fascette dei grandi imballaggl o sulle confe
zioni dei piccolil imballaggi devono essere indicati:
a) ragione sociale dell'azienda che ha classificato o
fatto classificare le uova;
b) il numero distintivo del centro di imballaggios
¢) la categoria di qualita e peso;
d) il numero di uova imballate;
e) il numero indicante la setiimana di imballaggio o' la
data per i piccoli imballaggis;
£) 1'indicazione della refrigerazione o del modo della con
servazione.
Le uwova espdste per la vendita devono essere presenta
te separatamente & seconda della cauegorla di qualitd e di
peso,-éhiaramente_indicate unitamente al metodo di conser—
" vazione. S - ol |
Si intendono "grandi 1mballagg1“ quelli &ontenenti pil

di 30 uova e "piccolil imballaggi" quellil contenentl fino &
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30 uova. :

Le categorie di qualitd sono contraddistinte con le
lettere Ay - B. - C. _

Le uova appartenenti alle categorie A e B sono ido-—
nee per l'alimentazione umana; quelle appartenenti alla
categoria C possono essere cedute solo alle imprese di =
sgusciatura e all'industria. )

Le categorie di peso sono sette

1° - 70 gr. e piu; '
2° - da meno 70 gr. a 65 gr.;
39 - da meno €5 gr. a 60 gr.;
4° - da meno 60 gr. a 55 gr.;
5¢ - da meno 55 gr. a 50 gr.;
6° -~ da meho 50 gr. a 45 gr.;
7° - meno:di 45 gr. .

Sui picceli imballaggi contenenti uova della catego
ria A e recanti la data dell'imbalilaggio, pud essere ap-
posta la dicitura "Extra" su appocita fascetta. Ia came-
ra d'aria di gueste uova deve avere una altezza inferio
re ai 4 mm. al momento dell'imballaggio.

La fascetfa deve essere rotta o eliminata al pilh tar
di il settimo giorno successivo a quello dell'imballaggio.

Con esclusione delle Jova classificate d4i. categorla
‘A - Extra, ¢ ammessa la dicitura "uova di categorie di pe
so diverse" per piccoli imballaggi di non pin di 12 uova
“a condiziolle che la categoria di peso sia stampigliata su
ciaseun uovo e che sull'imballaggio .l'indicazione.della .
categoria di peso sia sostituita da quella del peso netto
totale.. "
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Le Qisposizioni di cui ai precedenti comml non SiAappli
cano alle uova cedute direttamente al consumatore Pper il suo
bisogno personale dal produttore, sul luogo stesso di produ-
zione, su un mercato pubblico locale, © tramite 1la vendita &
domicilio, a condizione che le uova provengano dalla sua PpYO
duzione, che non siano state imballate e che siano prive di
qualsiasi indicazione relativa alle categorie di peso € qua-

_1ita. Cosl pure non SONO soggette alle disposizioni suindica
te le uova diverse da quelle 4i gallina, purché dlchlarato

esplicitamente dal venditore.
Art. 234 Prodotti d'uovo

Gli stabilimenti di preparazione, confezionamento € de-
posito del prodotti d'uovo sSOnNO soggetti ad antorizzazione
sanitaria dai cuil all'art. 162 del preseﬁte~regolamento°

Si intendono per proﬁotti d'uovo: '

1) uwova: sgusciate, pastorizzate, congelate;
2) tuorlo pastorizzato congelatos;

3) albume pastorizzato combelato,

4) uova pastorizzate in polvere;

5) albume pastorizzato oristallizzatos

I1 rilascio della predetta autorizzagione € subordinato
all'avvenuto accertamento delle caratteristiche dello stabi-
limento, che dovra avere tuttl irequisiti generalil richiestl
per qualungue esercizio adibito alla produ21one, preparazione,
conservazione, deposito, manipolaz1one, confe21one, vendita
sommlnlsuraﬂlone di sostanze alxmentarl e bevande ed inoltre
dovra essere dotato aell attrezzatura 1donea ad assmcurare la
pulizia e la disinfestazione delle uova, di sguscldtr1c1, di

pastorizzatori, di impianti frigoriferi, e di tutto quanto
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altro necessgrio al ciclo di lavorazione.

It ogni caso i locali adibiti a deposito, lavaggio e di
sinfezion$ ae;le‘aova dovranno essere separati tra loro e dai
locali ove si effettua la lavorazione ed il confezionamento.

Inoltre le operazioni di sgusciatura, pastorizzazione,cog
fezionamento devono essere svolte con sufificiente separazione,

Devono egsere previsti appositi locali per il deposito
dei prodotti finiti.

Gli impianti devono essere mantenuti perfettamente puli
ti e sottoposti 2 scrupolosa bonifica (pulizia, disinfezione)

ogni volta che si interrompa la lavorazione e, in ogni caso,

alla fine della giornata lavorativa.

I rifiuti, compresi i gusci e le uova scartate, devono
essere allontanati almeno una volta al giorno,

I susci devono essere puliti e disinfettati prima della
sgusciatura e devono essere vietate le tecniche di lavorazio

ne che portino, in'qualunque fase, alla commistione di gusei

con il loro contenuto,

Possono essere deSfinate alla sgusciatura solo le uova
integre o incrinate, ma a contenuto ben protetto, con eclusio
ne di quelle rotte.

I prodotti d'uovo, subito dopo la sgus01atura devono es

sere pastorivzatl, con un trattamento che garantisca la di-

struzione delle ‘salmonelle e debll enterobatterl in genere e
subito dopo refrlgeratl. ‘

’ I prodottl d'uovo possone essere o‘tenutl anche da uova
diverse da quelle di galllna(anltra) ma la lavorazzone deve
essere separata ed il prodotto finito deve indicare specifi-

catamente la specie di appartenenza,

EEC SR .
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Per qﬁanto riguarda il perséhéle’addetto agli stébili;
menti di cui sopra si applicano‘integralmente le disposizioni
di cui all'art. 172 del presente regolamento.

I prodotti d'uovo se allo stgto liquidb devono essere
conservati a femperatura non superiore ai 4°C., se congelati
a temperatura non superiSre a - 10° C.% ‘

I1 trasporto dei proddtti d'uovo deve essere eseguito
con mezzi isotermici in grado‘di assicurare le temperature
suindicate. ' '

I proaétti congelati devono essere scongelati immediata
mente prima dell'uso, con rapidita e elevando ‘il meno possi-
bile la temperatura sopra 0° C.. |

I prodotti d'uovo devono essere conservati e immessi in
commercio in confezioni originali sigillate sulle quali devo
no essere riportate non solo le indicazioni obbligatorie pre
seritte per quglsiasi alimento o bevanda, quanto anche il
trattamento cui i prodotti sono stati sottoposti, una sigla
di identificazione della partita e per le uova diverse da

gquelle di gallina la specie animale.

-
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Titolo VII - Capo VI :

]

FRUTTA - VERDURA - ORTAGGI - FUNGHI - LEGUMI - TUBERI
P
Art. 235 Vendita di frutta, verdura, lecum¢, ortaggi, tube-

ri - Divieti

E' vietato vendere frutta, verdura, ‘legumi, ortaggi e
$imili che siano immaturi, guasti, fermentati, sudici o comunm
que alterati,

E' vietato vendere pmtate o allrl tuteri gemoglianti @
che abbiano sutita la congelazione o che siano stati affetti
da malattie parassitarie o che comvngue mcestrino segni di in
salutriti,

E' vietato vendere altresl la frutte cotta.

Le derrate trovate nelle svddescritte ccendizioni nel cax

so del servizio di vigilanza, devono essere sequestrate ec e-

- ventualmente dl«trutte, seccendo le diretiive del Sindacoh

La frutta, le verdure, gli ortaggi, i legumi, i tuberi
e simili, specialmerte quelli che si mangiano crudi, devono
essere tenuti riperati cen mezzi idonei dalls polvere e dalle
mosche,

E' vietato il loro collocamento a terra o sulle strade o
sul pavimenti dei negozi, spacci, mexrcati, luoghi di deposi-g
to, anche se sistemati in cassette di legno o in altri conte

nitori,

Art. 236 Divieto vendlta promlucua i frutta, verdura, ortag

gl, funghi, leguml, uuberl con altre sostanze all—A_
mentari e con bevande

E? v1etata la vendita della frutta, verdura, ortaggi,

fungbl,/%uberl e simili allo stato sfuso, promlqcuamente COI:




241

alire sostanze alimentari o con bevandeo

I prodotti 6i cui sopra: debbono essere venduti in spac
ci appositi; ne ¢é consentita la vendita promiscua con altre
sostanze alimentari o con bevende solo se preconfezionati in
sacchetti di carta o di plastica chiusi e posil su scaffalatu
re sepzrate.

Negli spacci d1 scstanze alimentari e bevande é consen-
sentita la vendita di prodotti di cui al 1® comma del pre-—
sente articolo, allo stato sfuso, sclo se provv1st1 di un lo
cale separagé:g'app031tampnte ettrezzato ( scaffalature, bi=-
lancia, involucri, contenitori per i rifiuti) per detenerli

e ter venderli.
Art., 237 Cocomeri

Ta vendita ambtulante dei cocomeri é subordinata ad autg'
rizzazione del Sindaco su parere del Servizio Igiene e Sanitd
Pubblica della USL, da rinnovare ognl anuoo

E' vietata la vendita di cocomeri in fette o comungue T2
gliati, quelcra non sia possibile attregzzare un posto di ven-
dita comprendente:

a) banco di vendita ricopertc cén lastre di vetro o di marme
o di altro materiale liscio, non fessurablle, facilmente
lavabile e disinfettabile;

b) vetrine per 1a conzervazione delle feite al riparo dalla
nolvere, dalle mosche e da qualunque altra causa di insudi
clamento° Al3 atto della vendite le. Iette devono essere
estratte con appoelta forchette o plhza metalxlca o altra
1doneo strumento; ; S : . e b

¢) recipiente a chiusura con comendo & pedale per 14 raccolta

‘dei rifiutis
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d) acque corrente potabile e lavello per 1ls prulizia dedi bol
telli e degli altri strumenti usati, nonché dei cocomeri
prime dﬁ.esgere tagliati,

E' ammessa la vendita ambulante dei cocomeri interi pur

‘¢ché sia possibile tenerli al riparo dalle moeche, dalla pol-

vere e da qualungue altra causa 4i insudiciamento; é vietato

il loro cecllocamento a terra.

I1 personale addetto alla vendita deve rispettare tutte
le prescrizioni di cui all'art. 172 del presente regolamento.
Le norme del présente articolo ei applicanc anche ad al

tri frutti, qusli, ad esempio, le noeci di coceo,

Art. 238 Tavaggio, annaffiztura, concimazione di Irutta,ver

dura, ortaggi, funghi, legumi e tuberi

E' vietata la lavatura della frutta, verdura, ortaggi,
funghi, legumi, tuberi e simili con acque esposte ad inqui-
namento per presenza di sboecchi 4di fogna o di scarichi indu-
striali. |

E' vietato usare liquami esfratti dai pozzi neri o dalle
fogne o materiale fecale per concimare e annaffiare i prddog
ti di cud al primo comma del presente articolo, specie per

quanto riguarda i prodotti da consumare crudil,
Art. 239 Vendita di funghi e tartufi

E' vietata la vendita amtulante e a domicilio dei funghi

e tartufi.

Non si posééﬁél#endere funghi freschi e tartufi ché ne
gli esercizi autorizzuti. Il titolare éell'esercizio deve di
mostrare di essere in possessacdella conoscenza pratica dei
funghi. ‘
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E' permessz la vendita dei funghi: Prataioli, Porcini,

Ovoli, Ditelle, Creste di gallo, Spugnoli, tartufo e sue v&
rieth, funghi coltivati. |

Negli esercizi di vendita i funghi devono essere suddivi
si specie per specie, indicate dai cartellini, cigcuna in ap-
posito contenitorek

E' vietata la vendita di furghi freschi wltramaturi,vec
chi coriacei, guasti, rammolliti o comungue alterati. E' Vie
tata la vendita di funghi non interi o mescolati.
‘ E' consentita la vendita dei funghi secchi, purché in
stato di obtima conservazione e confezionati in involueri tx2
sparenti con indicate le generalits della ditta: confezionatri

ce e la specie contenuta.
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Titolo VII - Capo VII

v

ARTIQOLI DI PASTICCERIA DOLCIUMI GELATI GHIACCIO

Art. 249 TLaboratori di pasticceria e di prodotti dolciari

di qualesiasi specie
v

I Jaboratori di pasticceria di prodotti dolciari di qual
siasi -specie, sia freschi che secchi, anche se annessi a bars,
caffé, o simili, possono essere attivati sblo doepo che il %1
tolare abbia ottenuto l'autorizzazione sanitaria di cui al- -
l'art. 162 del presente regolamento’ Essi devono rispondere
ai requisiti di cui agli articoli 163,164,165,166,170,171 del
presente regolamenio e debbono obbligatoriamente essere Ferni
ti di idonee attrezzature frigorifere, per la conservazione
del latve, della parna, delle creme e dei prodotti finiti, e
di ampie cappe di aspirazione e canre fumarie,integrate se ne
cessario da mezzi meccanici, per lo smaltimento del fumo e de
gli odori, con i requisiti prescritti dagli artt. JO ¢ Abb
del presente regolamento’

I recipienti, le stoviglie, ed i vari aétrezzi impegati
nells fabbricazione dei prodotti aolciari di qualsiasi specie,

freschi e secchi, devono essere di materiale inossidabile e

. sempre lavati, dopo ltuso, con soluzione detergente calda, e

risciacquati con acqua potabile%. (li stampi e i regipienti .di

rame devono essere ﬁerféttamente stagnati'ed in perfettogsta;

to di conservazione, Le suppeilettili devono essere facilmeg!‘
e lavabili e disinfettabili.. | B
AAl personale addetto si applicano tutte le disposizioni di cui
all'art. 172 del presente regolamento. Fer il trasporto dal

luogo di produzione a quello di vendita o di consumo, devono-
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essere osservate le norme 8i cui ali'art,. 180 del presente

regolamento.

Art. 250 Vendita degli articoli di pesticceria e di prodot-

ti doleciari di gualsiasi specie

Negli esercizi di vendita o di consumo, gli articoli di
pasticceria devono essere tenutl tutti in apposite vetrine di
esposizione, al riparc da qualunque causa di insudiciamento o
inguinamento, sia che siano freschi che secchis

Gli acquirenti non devono per nessum motiwo, ftoccare la
merce esposta, e tantomeno possonc fare la: cernita manualej
il venditore preleverd di volta in volta l'articolo prescelto
con apposite mollette di acciaio'inossidabile,‘depositandolo
sul tovagliolino di carta per coansegnarlo alltacquirente.

E' vietato detenere e vendere vrodotti dolciarl di qual
siaei specie, freschi e secchi, colorati con sostanze nocive,
dolcificati con saccarina o con sostanze diverse dallo zucche
ro, contenentl materie minerali, sosianze vegetaki alterate,o
altre impuritd, composti tossici.

E' vietato debtenere e vendere prodotti dolciari di qual
siasi specie, freschig secchi, di cui ron sia possibile stabi
lire con certezza la provenienza. Gli esercenti debbono ‘esse-
re sempre in grado di dimostrare la provenienza dei prodotti
suindicati, quando non siano di loro produzione e quando non

. S
sisno confeziongti e muniti di etichetta sufficiente ad indi
viduare l'orlglne, : : : : T ‘f R
E' vietato vendere o 1mettere al consumo .g}i a'r'ticoii

di pasticceria freschi preparati con latte, panna, crema ed

:

. . . . o R P}
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-

& distanza di oltre 12 ore dalla loro preparazione.

)
E' viptata la vendita ambulante degli articoli 4i pastic
ceria e dei prodotti doleiari 3i quelsiasi specie, sia freschi

che secchil,

Art. 251 Pizze, pizzette, maritozzi, ciambelle, panini imbot
v

titi, sandwiches, toasts

Le norme del presente regolamento ed in particolare gli

artt. 249,250 si applicano pure a *utte le preparazioni note

sotto 11 nome di "PIZZE" ~ "PIZZETTE" ~ "MARTTOZZI" — "CIAM
BELLE" - "PANINI IMBOTTITI" — "SANDWICHES" - "TQASTS" e simi
1i, sia per quanto riguarda gli esercizi di produzione,prepa
razione, maniypolazione, confezione, deposito, vendita,sommini
bstrazione, sia i mezzi e le modalitd ai trasporto, sia il pex

sonale addetto.
Art, 252 Gelati

Con il nome "Gelato di panna o di crema" non possono es
sere mess3l in commercio che gelati preparati usando crema
formate estlusivemente di latte, saccarosio, uova, scsianze
arometiche aliilesse. » .

Col nome di "GELATO DI CIOCCOLATO" non possonc essere
messi in commercio che gelati preparati usando latte,saccara

e

io

(0]

volvera di_cioccolatO'o CHCA0 o
I gelati ai brema,»panna,e quelli in cui entra in combi
nazione il latte, d@vono,essete‘prcparati con latte ﬁolljto,
anche se_in polvere o pastorizuato, B’ conéentito l'ﬁsg del-
la panna solo se pastorizzata.:
Le uova adoperatve nella fabbricazione dei gelati devorno
essere freschissime., E' vietato usare uova comungque conserva

-+
o
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+iscele devono essere poritate & tenute 2 temperatura

suf . .iente pexr othenere la distruzione dei germi patogeni
Aown :
e - - ridurre la carica del saprofiti e dei\patogeni,,é quin

di imwediatamente gelificate.

Ar. 253 Fabbricazione, conservazione, vendita del gelati-

cautele

31i apparecchi, i recipienti, gli utensili comunque usg
ti - la fabbricazione, conservazione, vendita, immissione
a’ ..usumo dei gelati devono essere di acciaio inossidabile
.0 = rame con stagnatura perfetta ed integr

Tie spatole metalliche ed i mestoli devono essere di for

me  lunghezza tali che la loro impugna’iura non venga mal a
ce ' iito con l'orlo dei recipienti e devono essere facilmente
1., Hili e disinfettabili,

{1 prelevamento del gelato deve compiersi in modo che la
me . el venditore non venga mai a contatto col prodotto; €
oj . obuno usare utensili muniti di %ua~zdxku

i gelati devono 'essere tenusi in apposito bancone fri-
¢ i 7oro idoneo a conservarli alle temperatura costante di

J2¢ ed &l riparo da ogni conteminazione.
Jutti gli apparecchi ed utensili usatl devono essere la
~si: con acqua 4l soda calda e risciacquati accuratamente

woua a'gettg continuo; devonc inoltre essere fenuti a

DRLO 3alla“pdlvere,'dalle moéche e da gualsiasl aitra fonte
cntaminazione. ‘ " .
-coni, i cestini, le ostle, ecc. devono ebsere comme-=
¢..ihili. B! consentito anche 1l'uso di altri TECl“lePul pur—
¢ ouformi a quanto stabilito dagli artt. 181l e 182 gel

v

~te regolamento.

iy
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I contenitori di cul sopra devono essere teruti, fino
al momento dell'uso,'ﬁxuparo da ogni causa di contaminazio-

»

ne. ‘

l ~

- ) . . . .
Quulgra la vendita dei gelati viene effettuata in promi
scuitd di esercizio con altri

generi alimentari essa deve

essere faita con apposito Larcoune separato.

Arg. 254 Autoriszazione sanitaris per la produsicie,
deposito, vendita, somministrazione dei gela-

ti - Divieti

Agli esercizi di produzione, deposito, vendita, sommini
strazione di gelati al personale addetto, ai meZal di traspox
to, si ppllcﬁ/éntegermenue la& norme 4i cui Ql Capo I del
presente Titolo VII e ai precedenti zurtt. 249 e 250.

La prcduzione stagionale di gelati deve essere autoriz-
zata ogni anno prime dell'inizio dell'attivita.

Coloro che vendono gelato sfuso che non sia di produzio
re propria, devono sempr2 dimostrare la provenienza del mede
simo, esibendo a richiesta, il certificato di origine. Fer-
tanto ché;fabbrica gelato sfuso e lo éonsegna ad altri per la
immissione &l consumo, deve usare appositi bollettari a madre
e figlia per il rilascio dei certificati, sui quali devoro
risultare la ditta preparatrice, la specie del g-lato, il quan
titativo, il nome del compratore, e la data di acquisto.

I PPla+l in confezioni or:glnall sigillate devono recare
1'1nd1rlzvo delia ditta produttrice, la sua sede e gli 1ngre
dien+1 in ordlpe decrescente r1fer1+o dl peso.

E'.v1@tato preparare produrre, con1e21onare gelaii al-’
l'aperto o nelle pubbliche vie o in luoghi non autorizzati.

E' consentita la vendita ambulante dei gelati a condi-
zione che la produzione sia stata effettuata in laﬁoratori
autorizzati e che il prodetto. sia in razioni giix confeziona-
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%e e sigillate all'origine vecanti e dichiarazioni ebbllgauo
rie; inoltre 1l veicolo autorizwato,elire ad avere 3 requ;
sith richiesti>dall‘az%.{?Ode] presente regol amento, oleve-
essere munibo di impianto frigorilero Lalb da assi
curare una temperatura costante di ~15°C.
La vendita ambulante di gelati di gualsiasi altra pro-

venjpenza e confezione resta vietata.
ATt. 255 GChiaccio artificiale

Chiunque vuol produrre ghiaccio artificiale a4 scopo 61

vendita 2d uso alimentarz2 o ohiunque vaole eser-citare la ven

dita del medesimo deve wssere munibo dell'mutorinmzazione sani

faria e del libretto d4i idoneitd sap¢uar1a.

I1 ghiaccic artificiale pud easeve i“%nrlc&to 2010 con
acgua dell'acquedotto comunale, irattata in wodo da essere
garantita da gualsiasi alterazione o inquinemenio, siz prime
che durante la formazione del ghiaccilo.

In caso di sospetto circa la salubrith dell'zcqua o di
qualungue altrm inefficienza del eciclo di lovoraszi one,'il
Sindaco su proposts motivata del Servizio Igiene e Sani® ;3
Pubblica della USL revoca l'autorizmazione fino a_quando non
seranno stati elimirati gli inconvenienti.

I1 ghiaccio prodotto deve essers limpido, cristallinoe
trasparente e non deve conienere nel suo spessore paglia de
triti vegetali o minerali terra o altre sosvanze estranee e
deve dare con la fusione acqua potdbilé.fi | | |

. : . ]
ATt. 256 Vendita e trasporto del ghiaccio artificiale

- . - . - 0 L4 ) ‘
I1 ghiaccio ad uso alimentare, negll spaccl, deve essexr

tehuto in idonei contenibtori senza interposizione &1 stracci

G

A T S T S,
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segatu{u o altro materiale che possa consaminarlo.

I1 ghiaccio artificiale per usc indus=riale deve-essem
sempre teﬁuto~separato sia nelle favbbriche, che nei depositi
che negli spacci, ds guello per uso alimentare, in locali,
serbatoi, recipienti distinti, muniti 3i seritte che indiché
no la vera natura del ghiaccio. :

I mezzi di tresporto del ghiaccio artificiale deveno ri
spettare le norme di cui all'art. 180 del presente regolamen

to.

E' vietato trasportare sullo stesso mezzo ghiaccio per
usv alimentare e per usa industriale. 7

E' consentita 1'introduzione nella USL di ghiaccio ar-
tificiale prodotto in altre UUSSLL purch® fabbricato in eser
cizi autorizzati ed accompagnati da certificéti attestanti

1'origine.
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Titolo VII - Capo VIIT

ATTMENTI SURGELATI

Art. 257 Alimenti surgelsti

Per alimensi surgelati si intendono i predotti alimen—
tari in confezioni originaliil sigillate ed etichattate che
sisno shati sottoposti ad un tratsamento fiigorifero svale de

s 0l
abbassare rapidamente la temperstutas anche interna a non) 18°C
sotto zero e che sisno stati mantenuti a tale temperatura fi
no al momento della vendiia al consumatore.

Sono compresi nella categoria Jdegli aljmenti surgeleti
i segucenti prodotui slimentari di owigine vegetale o animale,
allo stato naturale ¢ comungue preparati, anche in composli-

zione mista:

1) prudotti vegetali e Joro dewivati:

a) prodotti orticoli (ortaggi da radice, da tubero, da rrut
ti, da semi,da foglie e da fiore); ‘

b) prodotti cerealicoli; ‘

¢) prodotti frutticolil;

a) funghi eduli e tartufij

2) prodotti carnei e loro derivati:

a) parti muscolari schelefriche cor o senza annessi il gras

so, le parti aelle ossa, i tendini, i neryi e i vasi san-
gu¢gn1 nsturaluentse aderenti, lingue, dervelli, trippe,
“ecratl, cuori, oLu "b(p-uue, hoviae, fuime, VI oat:'uw
b).prodotti avicunicoli ( polli, tacchlnl, f@rgone, ‘oche, &
nitre, picecioni, privi di penne, di zampe, di testa, ed
. evisceranti; rigaglie di pollamej uova ai- gallina sguscig ' ‘

tey wconigli privi Ai pelle,di zampe ed eviscerati);
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.

c) selvaggina. (a peuna priva di penne, di testa e eviscera-

ta, lepri prive di pelle, di zampe ed eviscerate) papti

muscoldari scheletriche con o senza annessi il grasso, le

i rarti delle ossa, i tendini, i nervi ed i w.asi sanguigni
naturalmente aderenti, lingue e cervelli 4di altr?&ammifg
rﬂ; :

3) predotti delle pesca e loro derivati {pesci ai acqua sa-
lata e di acgua dolce eviscerati; fatta eccezione per i

pesci di piccolo taglio destinati alla frittura; crosta-

cei, anfibi eviscerati, privi di testa e di pelle, mellu
schi cefalopodi, molluschi eduli ed altri frutti di mare);
4) prodotti di panetteria e paste alimentari ( T
. LAYV
" ., paue e prodotti da formo, anche speciali, fresche
con o senza ripieno, paste lievitate 2 non lievitate per

uso di cucina e di pasticceria);

5) prodotti la*tlero-basearl ( latte e prepara21onz»a base
di latte; prodotti 3i caseificio);

6) prodotti della pastlccerla'

-]

.

llmentl treparatl e/o brecucinati di origine vegetale o
aﬁlm&l?,bPSCLdllté gastronomiche;

8) prodotti dietetici. .

Art. 258° ‘Produzione degli alimenti éurgelati“'

SR Eae SV STIESE R NIEEC N T T4 O 8 i“v.;.;';; EE W IR E R )

Le'materﬁe'prmme destinate alla nrodu21one dl allmentv

sur elat1 devono rls'o dere'al re u1s~+1 Ql 1e e e devono
8 P gg

s ;- ST RS + 4w .

,ouone CGudlélonl 1g1en1 1
: ’,4 - . - ; v,
pon devono aver sublto probes
A JIES o F I S R Hsﬂzié EESHY T Tas v T U o eedTeiiay e
31 dai coqgelamento se non rlchlestl come trattamentl prell-

P 3

- ; -\’ ;- .-;" q,: q-wl -
che per la loro na
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tura debbano necessariamente avere subito un precedente

trattamento di conservazione quall prosciutto, insacca~

ti, latte in polvere, estratti di carne; cosl pure la

produzione di alimenti preparati e/o precucinati ¢ -am-

messo l'impiego di prodotti ortofrutticoli ed itticd gia
precedentemente surgelati o congelati.

Le operaziorni e 1 trattamenti preliminari devono

devono essere effettuati nello stesso stabilimento di ‘

produzione, con la massima cura e nal pil breve tempo

. possibile, sicchd i1 prodotto gia sottoposto al pid pre
sto al trattamento termico 4i congelazione rapida ed al
confezionamento.

Trattamenti praliminéri.possono eaeerq effettuati
a vordo di navi se appositamente autorizzate. |

Gli stabilimenti di produzione 4i alimenti surgelg
4i devono in tutto corrisgz?dere al requisiti igienici
di cui agli art. 163, 164 del presente regolamento e de
‘wvono inoltre essere attrezzati in modo idoneo rlapetto
alla specifica attivitd svolta. ’

I depositi devono essere dotati di impianﬁi trigo—
riferi in grado di assicurare ai ‘prodotti una temperatu
ra di -20°C o temperature inferiori se necessario, in’
maniersa continua e costante con minime fluttuazioni.

Le singole ‘celle frigorifere devono essere ‘munite

o ai tenmqmetri reg1stratori a ragistrazione contmnua, di-‘

‘cui deve ‘essere “assicurato il regolare funzionamentc.
. Ch1 ‘intende attivare uno stabllimento ai. pro&uzio—
ne e confezionamento di allmenti surgelati o per Ya so-~

la produzione ° ii solo confezionamento & tenuto a’ ri—v
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chiedere ed ottenere 1l'autorizzazione del Sindaco, che
la concédq Bu parere favorevole del Servizio Igiene e -
Senitd Pubblica e/o del Servizio Veterinario dell'USL;
non'pub essere rilasciata l'autorizzazione per il solo
confezionamento dei prodotti =arrei e loro derivati,
nonche per i prodotti dietetici.

Tuttl gli alimenti surgelati devono essere sotto-
posti al congelamento per una durata effettiva non su-
reriore & quattro ore; per "durata.effettiva di conge-
lamento" si intende il tempo'necessario per raffredda-
re l'alimento dalla.sua temperatura iniziale all‘'atto
della introduzione nell'apparecchio congelatore a quel
la di ultimazione del processo, minore o uguale a -18°
C secondo le intrinseche necessitd del prodotto da sur
gelare; al termine del processo di sottrazione del ca-
lore ogni punto dell'alimento deve avere una temperatu
ra uguale o inferiore a -18°C,

Art. 259 Etichettatura degli alimenti surgelati

Gli alimentl surgelati devono riportare sulle con-
fezioni o sulle etichette appostevi, in modo ben visibi
le, chiaramentelleggibilg»gFindelebile,,leiaegugn#&dhggg
dicazioni' N P I ﬂ\“_iﬁiym%,g;wa Cirmeiis o Al
a) 1& speciflca denomina21one legale ° in mancanza mer-
ceologica del prodotto o il nqme eonsacrato da usi e. . |
conauetudini o una descrizione del. p!odotto,,seguitih?
A dall'aggettivo surgelatoMs., . ..., RSN PP *W*J;j

b) la massa nominale del prodotto espreeso in grammi °
| chilogrammi qualors il;prodotto sia

hed




c)

a)

e)

z)
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dicazione *da vendersi a peso netto" e la tara,
i1 termine minimo di conservazione espresso con la dii
citura "da consumarsi preferibilmente entro" seguita
dalla data riferita almeno a mese ed anno, completato
dalla indicazione "seguire le istruzioni relative al-
la conservazione del prodotto riportate sulla confezio
ne";

le istruzioni reletive alle conservazione del prodot-
to dopo ltacquisto in funzione.delle diverse possibi-

1i condizioni di conservazione domestica e cioe:

.- scomparto con temperatura a -18°C (tre stelle o quat

tro stelle): consumare preferibilmente entro la da—
ta di durabiliti minime prevista;

- scomparto con temperatura & -12°C (due stelle): con
sumare preferibilmente entro un mese o entro la da-
ta di durabilitd minima prevista se sntecedente;

é scomparto con temperatura a -6°C (una stella): con-
sumare entro una settimanaj. : o

- scomparto del ghiaccio: consumare entro tre giorni;v

- nel frigorifero: consumére entro un giorno dallo . .
scongelamento;

l1telenco degli ingredienti, nel caso- di prodotti ‘eom

positi, in ordine ponderale- decrescente iriferito 'al:

_momento della loro utilizzazionej;

il nome o la ragione sociale 0 11 marchio depositatov

je la sede del fabbrlcante 0 del’ contezionatora o 4i

Sun- v@nditore stabilito della Comunita’ ﬁbondmica.ﬁhro

g)

pea; ) S '
la sede aello atabilzmento di produzione o di conte-'i v
zionamento completata quando veﬂgano indica*i solo “f “vT




h)

‘1)
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gl% estremi di un venditore stabilito nella Comunita
Economica &uropea dal nome o ragione sociale o mar-
chio &epositato del fabbricante o del confezionatore;
le istruzioni per lo scongelémento 0 per il consumo
con la precisazione che il prodotto stesso, una volta
scongelato, non deve essere ricongeldfo e deve essere
consumato entro 24 ore dallo scongelémento ovvero en-
tro altro diverso inferiore perlodo espressamente in-
dicato; - , ,
1'indicazione per la identificazione dei lotti di fab

bricazione della data di confezionamento in chiafo o

in codice costituito da una lettera per 1l‘anno, da u-

na seconda lettera per il mese e dal numero corrispon

dente al giorno$ il codice deve essere depositato pres
80 la Regione territorialmente competente e presso il

Ministero della Sanitd; nel caso di prodotti di impoxr

tazione sole presso 11 Ministero della Sanitd per 1la

successiva notifica alle Regioni.

Le indicazioni di cui alle lettere a), b).e c) devo

no figurare nello ateeso campo visivo.

Le confezioni di carni: surgelate debbono riportare

a stampa: sulla facciata -esterna-il. bollo previsto dalla
gpecifica normatiwa,*le operazioni relative alla etichet

tatura in: tal caso’, sono soggette a v1gilanza del. Veteri-
- nario:che: & responaabile della custodia delle confezioni

e delle etichette tenute presso gli atabilimenti di pro--'
dugione. i il o« < N
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consentita & tutti gli esercizi commercieli di qualsiasi
tipe e specializzazione merceologice che esercitano 1la
vendita al pubblico di prodotti agricolil ed alimentari,
comungue conservati, senza alcuna limitazione ai rappor-:
to alla gemma merceologica per la quale & staia loro con
cessa licenza di vendita. _ .

Per ottenere la licenga di vendita per la voce *ali
menti surgelati® il titolare dell'esercizio richiedente
-dovra dimostrare di avere a disposizione locale di iéhdl
- ta e appareéchi frigoriferi idonei allo scopo.

I prodotti surgelati devono essere postl in commer-
‘cio in confezioni originali chiuse, ciod tali da garanti
re la autenticitd del prodotto contenuto e fatte in modo
che non sia possibile la menomissione senza che‘lé‘bOnfg
zioni stesse risultino alterate. ‘

Le singole contezioni devono avere caratteristiche
idonee ad assicurarév§£%§g§1 di preparazione, conserva-
zione, trasporto, distribuzione il soddisfacimento delle
‘seguenti condizioni: - N

- proteggere le proprieth organolettiche e le carat—
 teristiche qualztative del prodotto,

- proteggere il prodotto dalle contaminazioni batteri"

che o ai altro genere"

- impedire i1 piﬁ possibile la disidratazione e-la- per

eahllith M gas; -

- non cedere al prodotto sostanze ad esao estranee-'f-”

a

. Gli alimenti surgelati devono essere venduti nelle

confezioni orlgxnali e non posaono essere Timossi halle
apparecchiature frigorifere se non al momento della ven-

dita e per lo stretto periodo ai tempo- rlchiesto dalla** e
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BteBB&.
I antdrizzazione sanitaria per la vendita degli ali
menti surgelati ¢ rilasciata dal Sindaco su parere favo-

revole del Servizio ‘Igiene e Sanitd Pabblica e/0 del Ser
vizio Veterinario dell'USL.

*

BE Art, 261 Requisiti dei locali di vendita e delle apparec
J? chiature frigorifere

e ; ) I locali dove si effettua la vendita degli alimenti
1 surgelati, oltre a rispbhdere ai requisiti generali di
cui agli artt. 163 e 165 del presente regolamento, devo-
R ;? © no essere dotati di una apparecchiatura frigorifera atta
b | 8 conservare gli alimenti stessi anche quando sono espo-
8tl per la vendita, collocate in modo da non essexre espo
1 sta all'irraggiamento solare o altre sorgenti di calore.
C - ‘ Tale apparecchiatura 2 costituita da banchi o arma-

i di chiusi, aventi ciod dispositivi di chiusura in materia
le coibente incorporati ed inaaportabili ovvero da bane:l
chi o armadi aperti aventi cieé dispositivi a1 chiusurs
in materiale coibente non incorperati e asportabili; sia
&l1i uni che gli altri devono essere idonei a mantenere
tutti i prodotti, anche al planc di massimo:carico:dell'ap.

- parecchio, ad.una. temperatura non superiore a '~ 18°C. o & "
valori inferiori ove necesaario.*aw='¥° R Tty

I dispositivi di chiusura d4di cui al preeedente ‘coxma. -

‘,&evbno essexe impegati obbligasorismsats duranve le ore. di

non serviziog ‘nel caso:rdi diseervzzio uelle apparecchi&turev

Irigorifera ed- in.mancanza di energia olettrica a qnalsiazi
cansa~inputabile% et i
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fere, i1 responsabile dell'esercizido deve px‘owédere per le
tempestiva riattivezione delle stesse ovVero all'immediato
trasferimento degli alimenti surgelati in altra apperecchia
tura frigorifera.

Fel caso di sospensione programnata dell’erogaﬁz:\.one del
1'energia elettrica, la chiusura dei banchi « armadi deve oS
sere anticipata di almeno due oYo, predisponen&o nel contu-
pe, i1 funzionamento dell'appareechi&f a regime massino,sem=
pre che non siano utilizzabili fontl al’cemative ai energia )
eletirica. ‘

Kel caso d4i inter:mzione dellterogazione dell'energia
olettrica a qualsiasi causa inpntabile trovano spflicazione
le tolleranze previete per 1l trasporto. delle sostanze ali-

mentarl congelate e surgelate.

Nei periodi di interruzione dell'erogazione doll'ener-
gla elettxica & qualeiasi causa imputabile ovvero di disaer
vizio delle apparecchiature frigorifere,é vietato imnettere L
° prelevare alimenti surgelati, salvo il _?{9-9‘-9??1!93?{}9., A
altre apparecchiature frigorireré. 7 . ;' ’;“‘;‘7;4 “

per 1 banchi e gli armadi frigonferi prodotti dope :1;1
10 aprile 1981 il Iab‘bricante é tenuto a rilasciare e ;1 Te=-
sponsabile dell'eaercizio é tenuto ad avere“ una aomentazio
ne da cui r:.snlti la loTo idoz_zeitb. al mantez.ziq?&ﬁg% geé}}? ooz
dizioni 4i cui sopra., nonché le nomme i uso © nanutens_i
e le istmzioni sulle condizioni a:nbientali neoessarie 31 10
ro buon mnziomento e rendinento.

Gli apparecchi trigorifer:l. devono

- una chiara .indicazione all'interno della. linea di mam

‘carice che non deve nal essere superata dagli alementi sur

gelati contenutij R e
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+ due termemetri tarati, con bulbi protetti e disposti wno
in corrispondenza del piane massimo di oarico e 1'altre
a met2 altezza nella zona di carico, con i qnadranti i‘-

- 8%l sul frontale dell'apparecchio in posizione di immedia
ta visibilitas

Art. 262 Trasporto degli alimenti surgelati

Gli alimenti surgelati devono essere trasportati in con
dizioni tali che la temperatura in ogni punto del prodotto
non sia mai superiore a - 18°C., e a quella pid bassa presoxit
ta per particolari prodotti.

Se il trasporto riguarda alimenti esigenti temperature
diverse, in ogni punto del prodotto richiedente il regime Sor
— L mico pid basso deve essere assicurata una temperatura mai su-
1 periore al valore per esse stabilito.

Per raggiungere le finalitd di cui ai commi precedenti,
i veicoli e i contenitori adibiti al trasporto 4i alimenti
surgelatl devono avere:

- apposito generatore di freddo e protezione coibente onde
consentire per tutta la du:ata del trasporto 1l mantenimen
to delle temperature dovutes

- dispositivi di ventilazione atti ad uniformare la tcmpert-
tura dell'ariaj

~ strumenti indicatori‘della temperatura all'intarno del cas
aene 1eggibili all'esterno, tanti qnanti sono gli eventua~-
1i comparti di conserva21one; » o

- se adibiti al trasporto per la diatribuzione ai dettaglian a
ti,essi devono awere ‘apparecchiature idoneen a ristabiliro
le temperature prescritte ‘nel piﬁ br@vu tempo poasibilo dc

po ogni operazione di scarico.




261

I veicoli e i contenitori ai ‘oui sopra seno soggetti

ad autorizzezione sanitaris, che & rilasciata dal Sindaco

a richiesta degli interessati su parere i‘avorevolé del Sor(i;
zio Igiene e Sanitd Pubblice e/o del Servizio Veterinario

della USL; l'sutorizzazione ha*tva_lidith biennale.
+ ;A'e.(‘a: :




. Titolo VII - Capo IX

{ ALIMERTI E BEVANDE DI GENERE DIVERSO

Art. 263 Estratti, sciroppi, conserve, zucchero, n:l.elo,caf
Té, thé, cioccolato, droghe, spezie, canomina,ﬁ
no, aceto, spiriti, dbirra, sciroppi,bevande a.nal-
coliche, acque gassate, acque minexrali

me oontenute negli spec:lali prowedimenti legisla.tivi euu.na
t:l. per oiascuno dei prodotti suin&ica.ti e a.lle nome genera.
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Titolo VII - Capo X

FI‘fOl‘LRMAGI ¥ PRESIDI DELLE DERRATE ALIMENTART IMMAGAZZINATE

Art. 264 ©Presidi sanitari

Sono sottoposti a vigilanza sa.nitaria come presidi eani ‘
tari 1 fitofarmaci ed 1 presidi delle derrate alimentari im-
magazzinate pronti all'impiego, cioé che possono essers uti-
lizzati ello stato in cul sl $rovano alllatto della vendiis,
ovvero dopo ‘diluisione, soluzione, addizlone ad esche ¢ 8i-
miflis
~ Per presidl sanitari si intendono:

a) i prodotti desténati a combattere gli organismi animall

vegetall, 1 microrganismi e virus nocivi alla produzione

agricola e allses consexrvazione delle derrate alimentaris

b) I prodotti destinati ad impedire con azione di repulsione,
ai ostacolo, di prevenzione il danno causato dagli org&ni
emi viventi indicati alla precedente lettera a);

o) i bagnanti, adesivanti e ‘ezuleionanti messi in comercio‘

. per essere impiegatli a tale scopo per tavorire l'az'iono

.. dei .presidi: .ssniteriy - ¥ T TR AR ‘;‘ SR

a). i gas tossiéi destinati’alla difesa delle piantc*e dei'lo
e .prodotti nonché alla protezione delle” derrate ‘alimenta

i i.mmagazzinate, :
e) tuttl el altri prodottl usati per aeteminare o coadiuva
re l'azione ai- -produzlione delle pia.nte e dei 1oro ~prodot-

ubi. ¢ di difesa delle derrate*ialimenta.ri immaganzinate,con
- esclusione del mezzi meccaniai" ; = E

> o proﬂnzione a3 presid:.s- sanltari si iﬁtende *13* fomn
lazione ed il con:tezionamento del prodotti‘ suinaicati* ovve-
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ro i1 solo confegionamento dei prodotti gid preparatis, .
In relazione alla tossioitd per l'uomo e per gli anina
i 4 pres;di sanitarl sono classificati in quattro classi.
Possono essere posti in vendita moltanmto i presidi sanil
tari per i qualil le ditte rroduttrici abbiane ottenuto il de
creto di registrazione da parte del ﬂiniatero della Sanitd.

Art. 265 AKutorizzazione alla produzione e alla vendita

Chi intende attivare uno stabilimento per la produzione
di presidi sanitari a scopo di commercio e vendita deve chie
dere ed ottenere 1'sutorizzazione deluﬂinistero della $anitdy
ognl stabilimento deve avere un laureato in chimica o in chi
mica industriale o in ingegneria chimica o in farmacia Irego-—
larmente iscritto all'albe professionale, cul spetta il com-
pito di assistere e controllare sotto 1a sua responsabilitid
tutte le fasi del processo di produzione dei presidi sanita-
ri, | |

Chi intende attivare un esercizio di deposito e/c un e-
sercizio di vendita di presidi sanitari, deve chiedere ed ot
tenere 1l'autorizzazione sanitaria che viene rilasciata dal
Sindaco, su parere del Servizio Igiene e Sanita Fubblica del
1a USL, del Camune, ove ha sede 11 locale o i locali. desting
t1 al commercio ed alla vendita; detta autorizzazione ha va-
lore ai-soli f£ini sanitari e non sostituisce la licenza di
commercioc. : S . : ,

Xon sono soggetti~ad autorizzazione i deposéti di am‘«
. stameato 4i az1ende autorizzate alla produzione di presidi L
sanitarl anche se fuori fabbrica, purché in essi non si ef-
fettuino vendite dirette ai consumatori; le aziende interes
aaté defono notificareﬁi'esistenza-di'tali depositi al Sin-
* daco del Comune ove hanno-sede-e- al Servizio ai: Igiene 8 S8
nitd- Pnbblica della USL, con la dichzarazione esplicita che




non sl effettuano vendite al consumo e con l'obbligovdi tene
re ivi a disposizione la documentazione inerente il carico e
lo scarico dei presidi sanitari depositati.

I1 richiedente l'autorizzazione al commercio e alla ven
dita dei presidi sanitari pud assumere direttamente la gestio
ne dell'esercizio purché sia in possesso del certificato di
abilitagione alla vendita, ovvero pud preporre alla gestione
un institore o un procuratore o una‘pereona magglorenne pur-

ché in possesso del certificato predettoe.

Art. 266 GCertificato 4l abilitazione alla vendita

Il certificato di abilitazione alla vendita viene rile
aciato del Sindaco del Comune di residenza del richiedente
alle persone che abbiano compiuto il dicilottesimo anno di etd
ed abbiano favorevolmente scatenuto un colloquio sui seguen~—
ti argomenti:

a) elementi fondamentalil snll'impiegp in agrocoltura deil pre

pidi senitari; |
b) elementi sulle tossicitd dei presidi sanitari e'sul.lprovﬁ

corretto impiego dal punto di vista sanitario; _ ' o
¢) nozioni sulle modalitd utili e neceesarie per prevenire 1e

intossicazzoni acute e croniche derivanti dall'imp go‘di

‘presiai sanitaris : RSB
d)'nozioni sulla legislazione relativa ai presidi sanitari.

p colloqnio viene effettuato alla presenza aal BesponTQ(Fd
eabile del Servizio Igiene e Sanitd Pabblica dells. ﬂSL/e ai

‘ un funzionario del Hinistero dell'Agricoltura e Foreste ;desi
-gnaxo dall'Osservatorio per le malattie ‘delle- piantoo;w
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Sono esentati dal colloquio i laureati in scienze agra
rie e scienze forestali, i periti agrari, i laureati in chi
mica, medicina e chirurgia, medlclna veterinaria, scienze

biologiche, farmacia, i diplomati in farmacia ed i periti .
chimici.

Art. 267 Requisiti dei locali di vendita

G1li esercizi di deposito e/o di vendita dei presidi sa
nitari devono essere collocati in wno o pid locali ai super
ficie congrua alla varietd e alla quantité dei prodotti com
mercializzati e comunque non inferiore a mqg. 25, di altezza
ﬁon inferiore a'ml. 2,70, comunicanti direttamente con la
pubblica via e non con locali di abitazione 0 comunque desti
nati ad altri scopi e non facenti parte dell'esercizio, asciut
ti e ben areati anche con sistemi meccanici in modo da evi-
tare esalazioni moleste o nocive pexr il vicinato.

I locali ove sono detenuti e/o venduti i presidi sanita
rl non possono per nessun mbtivo essere adibiti al qepoaito
e alla vendita di generi alimentari, ancorch® in via tempora
nesa. | v

I presidi sanitari appartenentl alla I e alla II ‘classe
debbono essere tenuti in appositl 100311 o armadi, ambedue
da&tenere chiusi a cblave. ' .

S EE YL /; Tl o IR aeRNIRS Wialn

Art. 268 Reglstro dai- carico e ‘scarico '*f&f?i%tﬁ&ﬁ§@cfa;-

T

614 *Berci;i ai dep:s;uo e/c vendita e L “er
smistamento dsi- P“EQld sanitari i I’ e II clas*'-

'sere provvieti di un reglstro o d1 wno schedario numarato ai
carico e scarico; timbrato e vistato in ogni paginakdal'Sip :
daco competenta per territor s o C
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latura, macchia, abrasione, deie ésserebriportéta ogni opera

zione inerente al movimento della merce, iﬂ particolareyglla

voce "carico" devono essere riportati:

a) il nome del prodotto, il numero di registrazione e il quan
titativo del prodotto;

b) il nome dell‘'impresa produttrice;

¢) 1la data di arrivo della merce;

u. " Ce
Q/1la voce #scarico devono essere riportati:

a) il nome e il quantitativo del pfodotto vendutos;

b) le data della vendita; / ’

¢) estremi della dichiarezione di cui 8l comma successivol
Liscquirente dei presidi sanitari di I e di IT classe

all'atto dell'acquisto ed a tutti gli effettl assume la Tre-—

sponsabilitd della idonea conservazione e dell'impiego del -

prodotto ed appone a tale scbpo la propria firma su apposito

modulo numerato progressivamente, dal venditore e compilato

in duplice copia, di cui mna resta in possesso del vendito-

re e l'altra viene consegnata all'acqulrente.
In caso di acquzsto per ordinazione, l'acquirente com-

pila la richiesta in duplice copia v1stata dal Sindaco, o dal
Comandante della Stazione ded’ Carabznleridngfiuﬁesponsabile
del Sérvizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL/o dgfn fun-
z;onar1o deg11 Tffici Agrzcoli di Zona, previo accertamento
che Y'interessato’sia in possesso delle prescritte autoriz-'w,,ﬂh“,
zazioni, 11 venditore restituiace unitamente alle mcrce,
‘ una copla della rlchiesta, trattenendo l'altra a scarico del"

1a x merce “yenduta. - RS R T PR C

Le modalitd di cui sopra valgpno per tutte 1e cess:oni
che possono intervenire tra prédut%ore -3 produttore, tra pro

duttore e commerciente, tra*commerclante -ewcommerclanta‘%gra
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commerciante- e consumatore finale.
Al registro predetto o schedario devono essere allegati
i documenfti glustificativi sia del carico che dello scarico.

Art. 269 Confezioni ed etichette

I presidl sanitari devono essdre commercializzati in -
confezioni originali sigillate, non manomissibili e tali da
non essere soggette a facile rottura o alls fuoriuscita ac—
cidentale del contenuto; le confezioni in vetro somo con-
sentite solo se sufficientemente protette da idonei imballag
gi. E' vietata la vendita di presidi sanitari in forma ambu
lante g/o allo stato sfuso.

Sulle confezioni dei presidi sanitari di I classe le
etichette devonoc riportare in modo indelebile un teschio ne
ro su ossa incrociate, inserito in un riquadro rettangolare
di colore giazllo arancio, e in caratteri ben visibili ed in
delebili 1a parola "valeno", noncheé tutte le indicazioni
relative alla natura del rischio, alle informazioni mediche,
alle norme precauzionali.

Sulle confezioni dei presidi aanitarl dai II classe le- eti~
chette devono riportare in modo indelebile una croce di S.
Andrea nera;‘inserita in un‘riQua&ro rettahgoiare*di colore
giallo: arancio, e 1n caratter1 ben visitili ed: indelebili
1a parola "nocivo” »nonché‘tutte le indicaz ion* relative a3
la: natura del- rxschio, allgi;gformazi;hi mediche, alle'norme
precau21onall. i ﬁvw'w%wﬁ&~ﬁﬁﬂ G0 e me e rt Dot e P
ISR Sulle confezioni dei presidi sanitarl appartenenti alla
IIIclasse le etichette devnno riportare in caratteri ben' vi
| jsibili‘ed indelebili%;e?dlciture"attenzioneﬁumanipolare ‘con
, prudenza", nonché tuttL L indiéazioni relativazallahnatura
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del rischio, alle informaziorni mediche, alle norme precau-
zionali. ,

Sulle confezioni deil presidi saniteri appartenenti al-
la IV classe le etichette devono riportaré in caratteri ben
visibili ed indelebili le prlncipali noIme precauzidnali.

Inoltre, indlpendentemente dalla -classe di appartenen-
za, sull'etichette dei presidi sanitari devono essere YipoX

tate le seguenti indicazioni: no.me commercialé e composi-~

zione del prodotto, stabilimento e ditta produttrice, numero

e data di regmstrazxone, classe di eppartenenza, compatibi-
1itd o meno con altri prinecipi attivi, eventuale fitotossici
té indicazioni e modqlitd di implego, tempi di sicurezza, .
rischi di nocivitd per insetti utildl, animali domestici, pe

sci e bestiame.
Art. 270 Autorizzazione per l1'impiego diretto

I presidi sanitari appartenenti alla I e alla II classe
~ possono essere venduti per 1'impiegp diretto, per st e per
conto terzi soltanto a coloro che sono muniti ai apposita
autorizzazione rilasciate dall'Ispettorato Prov1nclale della

Agricoltura oompetente per territorio.

L'autorizz321one di cui sopra pud- essere- rilasciata 81

le persone che hanno compiuto il dlclotte81mo annc di etd e
che abbiano sostenuto favorevoimente un colloquio alla pro—

senza di un funzionario tecnico del Ministero dell'Agricol—

" :ture e~roreste e del Responsabile- del Serv1zio Igiene e Sa-

mits Pubblica de11aUSh.o &uwo otaédw'f S

Sono materie del colloguio i pericoli conness; con la
detenzlane, consrvazione, manipolazione, utilizzazione dei
vpresidi eanitari 1e modalité per un’ corretto uso degli stes
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.

si, le ‘'misure precauzionali da adottare, gli elementi fomw-
danentali;per\un corretto impiego da un punto di vista a-

gricolo.

L'autorizzazione di cui al primo comma § valida per cim
que anni ed é rinnowvabile con le medesime modalita,

Sono esenti dal colloquio i laureati in scienze agrarie ,
1 periti agrari e i licenziati delle ex scuole tecniche agra
rie, previa presentazione del relativo titolo di studio.
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Pitolo VII - Capo XI

OGGETTI DI USO FERSONALE E/O DOMESTICO,GIOCATTOLI,DETERSIVI
Art. 271 Oggetti di uso personale /o domestico

Per le suppelletili di uso domestico, nonché per i ve-
cipienti destinati a contenere qualsiasi aostanza‘di“uso pexr
sonale, ddmeético, 1gienico; che poé;a'ccﬁnnqué'e-sere“aasq;
bite dalla cute e dalle mucose, e cosl pure per i poppatol,
tettarelle, anelli per dentizione, copri capezzoli, tiralat-
te, suochielli e simili, si applicano integralmente i diview

t1 e le norme di cui agli artt. 181 e 182 del presente rego-
18:11!61‘.\1.50 [y \

Art, 272 Colori nocivi - Colori grseniacali

E' vietato l'uso dei colorli arsenlacali per la coloxrazio
ne di stoffe per mobili, di ablti e tappezzerie, ai carte adl
bite ad uso domestico, ivi comprese le carte aa. parati.

Nella preparazione di sapone, cosmetici, . dentitrioi, ed .
altri generi di tintura e toeletta é. permssso 1'1mpiegp solo h: )
déi colori il cui uso é ammesso anche per la preparagzions,
con!ezione, produzione deg&i alimenti e bevande. -

Le materie coloranti nocive possono eszere impieg;te por
la praparazione di oggetti a'uso persanale 0° domesticc, aolo &r
se restino incorporate nella' massadel’ vetro, ‘ordit altri ns :
teriali ammessi, per fuaione, sicché non poasano ‘essers ce&u :
te in 31012.!1 mdoy ‘, L Lo TR 0 M St M b & AR TIaE LEE X P ‘

Art. 273 Giocattoli

J‘).i

. Per la: Iabbricazione dei glocattoli valgono i divieti

SCRPS SEeNS
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indicati negli articoli precedenti(271 - 272) ed inoltre mom
possono’ esserd confezionati con sostanze esplosive o canunqno
pericolose é colorati con colori nocivi.

Il giocattolo deve essere realizzato in modo tale da non
poter causare infortuni non solo quando ¢ integro, ma anche-

dopo rotturz, *

Art, 274 Detersivi
Per detersivo o detergente sintetico 8l intende qualsis
81 prodotto appositemente studiato per concorrere allo svilup

- po del processo detergente e che contenga elementi essensia-

11, tensioattivi, aintetici ed eventuali elementi secondari
quali coadiuvanti, rinforzanti, cariche, additivi ed altri e-
lementi accessori.

E' vietato produrre, detenere per vendere, vendere deter
8ivi quando la blodegradabilitd media dei temsioattivi sinte
ticl contenuti sia inferiore al 90% per ciascuno delle seguen
t1 . categorie: anionieci, cationici, non ionici, anfoliti.

Et aliresl vietato pro&urre ‘0 vendere detersivi contenen
t1 tensioattivi sintetici o altre sostanze che nelle normali
condizioni d'uso  possonc’ arrecere danno alla aa‘ute dell‘ucmo,

degli animali e delle piante. 1

AT e s gt T

,Art. 275 Etichettatura dei deceraivi

I-detersivi confezionatimdevono riportare -sulla confezio
ne o, sull'etichetta le seguentﬁ indicazioni in 1ingua¢1talia—,.
'g‘is?')‘\ﬁ'!_l ed 'Lhda'le'bilis )

S5 Seatyt lesla
CHRB L G ahonD

a) denominazione del prodn++n el e cemposizione chimioa;

b) nome o ragione sociale e la ede o i} marchio depositaxo
del responsabile della immiscione in,cammercio;““
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sforo, espresso in fosforo, il tenore dell'NTAj

4) indicazioni e istruzioni sull'imyiego con particolare ri-
ferimento alla durezza dell'gcqua e all'impiego ‘quantita-
tivamento corretto del prodottos

e) in posizione e con caratteri ai grande evidenza deve es-
sere apposta la seguente espressione:l wAttenziones il pre
dotto pud inquinare i mari, i laghi,i fiumi% Non eccedere
nell‘uso®,

I detersivi venduti sfusi devono essere contenuti in re
cipienti su cui devono essere riportate le stesss indicazioni
ai cui ;sopra; nells fase di trasporto éidetersivi sfusi le me
desime indicazioni devono essere riportate sul documenti 4}
accampagnaménto%

Art. 276 Contenuti di fosforo e di NTA ammessl nel detersivi

E' vietato produrre, detenere per vendere - vendere ﬁre-ut
parati per lavare aventli un contenuto di composti ai fosforo,
espressi come fosforo, in concentrazione superiore al limite
del 2,50%, ad eccezione di quelli per lavastoviglie che ne po3
sono contenere fino al 6 »00%e

L'impiego del1'NTA {(acido nitrilotriaoetico) nei detersi
vi in sostituzione dei composti di fosforo & ammesso nel limi
ti, nelle percentuali e alle condizioni previste dalla noIrma-
tiva statale. L

I prodotti cpadiuventi del 1avaggio non poaaono contens

~re composti di fosforo e debbono essere biodegraddbili al 90ﬂi

Art. 277 Vigilanza sulla produzione e ccmmgrcio dei datexsi—
Ve T"-: vi . . } : BRPE . R u‘ :

L]

" Alla vigilenza sulla produzione e commercio dei detersi
vi-provvede il Sindaco, 11 quale gi avvele del Servizio Igie B

v
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ne e Sanitd Pubblica della USL e del Servizio Multizonale ai
Sanitd Pubblica. .

I prsdot‘!:i non conformi rinvenuti in commercio sono se-
questratl su ordine del Sindaco, che provvede successivamente
per la loro destinazione su direttive del Ministero della Sa-
nita, o

L'esercizio di stabilimenti di produzione, preparazione,
confezionamento di detersivi § auwtorizzato dal Sindaco, che
42 notizia dei provvedimenti adottdti alla Regione e al Mind
stero delle Sanita. ‘ |
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Pitolo VIII - Capo I

MISURE GENERALI CONTRO LA DIFFUSIONE DELLE MALATTIE INFETTI
VE E DIFEVSIVE '

Art. 278 Obbligo d4i denuncia

Ogni medico che abbia .osservato nel territorio del Co-
mune una malattia 1nfetti$d\o s;:petta di esserlo, deve far
ne immediatamente denuncia al Servizio Igiene e Sanitd = Pub
blice della USL. ) _
' La denﬁncia delle malattie infettive e diffusive o so-

" spette 4i esserlo deve contenere le seguenti indicazioni:
nome, cognome, data di nascita, via e numero eivico, prove-
nienza dell‘infermo, diagnosi accertata o presunta della m2
lattia, inizio certo o probébile delle malattia e tutto quan .
to altro il Medico crederéropportuno far conoscere.

Oltﬁg “E*Pedici hanno l'obbligo di denunciare malattie
infettive\o sospette di esserlo, & loro note, i direttori
dei collegi e di qualsiasi altro comunita avente per fine
1'educazione e l'istruzione, degli istituti di-ricovero, di
dormitori nobburni, di opifici, di alberghi, di affittaceme

re, € plﬁ in' generale gualungue persona: sila a capo di- una.

comunité nonch® i conduttori di-vaccherie e di 1atterie as? T

4 titolari di qualsiasi esercizio ai vproduz;t.one, preparazig.
ne"éonservazioné; depoeit&,-ﬁanipoiazione}*céﬁfezione, ven
dmta, somministrazione di sostanze al;mentara e bevande.mwﬂ{

“Qusndo piﬁ medici abbiano v1eitato una stessa persona
affetta ‘da malattia infettlva e dlffu31va o sospetta di es—l
eerlo, 80no tutti ugualmente tenutz all'obbligp dl'farne im

mediata denuncia.

o
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Il Senvizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL ¢ tenu-
to a dare comunicazione della denuncia ricevuta all'Assesso
rato della Saniti della Regione e all'Istituto Centrale di
Statistica con cadenza mensile. Ia comunicazione deve esse~
re telegrafica o telefonica diretta al Ministero della Sani
ta o all'Assessorato alla Sanitd Regionale quando trattasi
di poliomelite, tifo esantematico, peste, colera, febbre gial
la e altre malattie eventualmente soggette a profilassi in-
ternazionale, meningite cerebro-apinale epidemica. La segna
lazione relativa alla menirngite cerebro-spinale epidemica,
deve essere completata prima«pqasibile dalla precisazione ohf
sierogruppo di appartenenza del meningococdo isolato, del
8uC sppetiro di sensibilitd ai farmaci antibatterici e degli
interventi profilattici adottati.

Quando trattasi di caso di malaria importato, o soapet
to autoctono, o emotrasfusionale, la denuncia deve essere
prodotta solamente per i casi ‘accertati all'esame emoscopi—
co; il Pervizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL, oltre a
curare l'inoltro all'Asseesorato alla Sanité della Ragione
e all'Istituto Centrale di Statiatlca della denuneia atessa,
deve provvedere per 1'1nv1o ai un vetrlno con lo etriecio
ai sangue del paziente al Mlnlstero della Sanlté nonché _per.
l'invio lla apposita scheda mlnieteriale al Ministaro del
la. Sanita e all’Assessorato allaVSanité della Regzone.

Art. - 279 0bbligh1 del~personale‘sanituric, laureato,,e auai
: 1iar10, e de1 cittadinii

per la 1otta contro le ma
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Boxamiavon, - ek
GSEEEH&GKG delle malattie infet? 1v9/’sotto 1a direzione- del
Servizio Igiene e Sanita Pubblica della USL.

To stesso obbligo vale anche per i medici chirurghi co

mandati a prestare servizio durante una epidemia e per tut-

ti coloro che esercitano nella USL prefessioni Sanitarie Au

eiliarie e ATti Ausiliarie delle Professioni Senitarie.
In caso di manifestazioni epidemiche di particolare

\,

gravitd, ogni cittadino e tenuto & dare le prestazioni ri-

chieste dal Sindaco su proposta del Servizio Igiene e Sani-

_ t& Pubblica della USL, conformi alla sua condizione, arte o

;;1){Epat¢te nen apeczflcata 23) Leishmanloalléutanea PR
12) Febbre gialla s 24) Leishmanioai visceralekwfw

professione.

Axt. 280 MNalattie soggette a denuncia ‘ Q’JJ -

Sono soggette a denuncie le malatﬁie infettive\appres-

g0 elencate:

1) Amebiasi 13) Pebbre Q
2) Anchilostomiasi 14) Febbre Tifoide
3) Blenorragia 15) Inf. da paratifi
4) Brucellosi ’ 16) Altre inf. da salmonelle
5) Carbonchlo 4 17) Botulismo
6) Colera ' 18) Altre tossinfezioni alimen
) Congiurt:.v:.te | I.“g' tari v g Eegns Loba
' 8) Difterite - ié)’Gastroenterite nel przmo
9) Diseenterias" - ~ amno 4i vita .
10) Echinococcosi 20) Imenolepiasi B
66) Epatite A - v S a1 2L) Influenze = .
67). Epatite B ;ff«,_z?) Lebbra“,ﬁiﬂwjl KR
Gé) Epat:te non A non‘Bvuf“‘fsg) Leg;anéilosgtkaw e

v

R I

N e
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25) Leptospirosi 48) sifilide con manifestazio
26) Linfogranuloma inguinale ne contagiosa

27) Malarih - 70) Sindrome immunodeficienza
28) Malattia reumatica acquisita (AIDS o SIDA)
29) Meningite meningococcica 49) Teniasi

30) Micosi della cute 50) Tetano

31) Mononucleosi Inf. 71) Tetano neonatale

32) Morbillo | 51) Tifo esantematico

33) Morva - 52) Forme defmoti:qsimili A
34) Nevrassite virale 53) Tigna |
35) drnitosi 54) Toxoplasmosi

36) Parotite ep. 55) Tracome

37) Pediculosi 56) Trichinosi

38)Pertosse 57) Tubercolosi polmonare

39) Peste 58) Tubercolosi extrapolmona-
40) Poliomielite . re o

41) Rabbia’ - ' 59) Tularemia

42)unra1cature - . 60) Ulcera ‘Vvenerea

43) Rosolia ~ 61) Vaiolo

69) Rosolia conganita i 62) vaccinia general ‘

44) Scabbza R ;_ L ¥632HEncefalite Postvaccinioa

45) Scarlattina :5;mjﬁfﬁiQ&W;;s4j_Varicella ; 
'46) Schlatosomiasl-uvywﬁgﬁﬁ.“'T:ﬂ{?g
.47) Sepsi puerperale, " ,53;" . .

ATa Ry msure nrofilatt:whe DT =
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eziologia. v
A seconda della natura della malattia, delle sue carat

teristiche diffusive, del genio - epidemico ricarrente, il Ser
vizio Igiene e sanitd Pubblica dells USL decide sutoncmamen-—
e circa 1l'opportunitd e/o 1a,neoessith 3di dar luwogo all‘'iw—
chiesta epidemiologica per 1ndividuare 1'origine dell'infe-

zione, di chiedere al Sindaco il provvadzmento di isolamen—

Yo del malato e delle persone che 1'assistono, a1 far esegui
re la disinfezione (concomintanue e/o terminale).‘ )

In caso di 1solamento domiciliare, i1 Medico curante de
ve collaborara per 1‘esecu51one delle mlsure profilattidhe
disposte dal Sindaco, -su conforma parere del Servizio Igieme
e Sanitk Pubblica delle USL, € deve daxe alle persone che as
sistono o avvicinano itammalato tutte 1e istruzioni occorren
+i sulle m;snra da adottarsi, anche nei loro- riguar&i, per
impedire 1a propagazione del contaglios.

T1 Medico curante € obbligato ad avvertire il ‘Servizio
Igiene e Sanitd Pubblica della USL se durante la malattia i1
paziente cambia domicilio, ovvero viene ricoverato in Ospeda-
le; nei casi di febbre puerperale é fatto obbligp al medico
ai indicare l'ostetrica che ha aasistito l‘inferma '

S Quando 1'isolamento domiciliare non.da Qufficienti ga~

;ranzie ovvero trattasi ai malattie particolarmenta gravi e
‘ad alto indice di contagioaité il Sindaco suU .- : 'Jb
,chieata del Serv:z:o Igiene e Sanith Pubblica“della U:;  16
-'ne i1 ricovero preaao la Divisione Ehlattie Iniettiva'di we

j_,ﬁspedala della strutturs pubbl
vgnon abbia gié provve&uto 1n tal\senso.sd
) Eer casi soepetti, le miauregprofilatt:éhe sono le g

i “'hhn‘.“'; gL ok “u&-'&. ’h.&’fﬂdnp o ed

S o

o
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Art., 282 Disinfezioni

‘
Le disinfezioni sono disposte dal Sindaco a giudizie

insindacabile del Servizio Iglene e Saniti Pubblica della
USL.

A seconda dei casl, oggetto della disinfezione pud es—
sere tutta la case o la sola camera dell'ammalato, quando ne
ricorre la necessith la disinfezione & estesa al servizi i-
glenici, alla biancheria,agli effetti letterecei, alle urine
e alle feci, nonché al vomito e agli espettorati prodotti
dal malato, agli oggetti esposti al contaéio&

Negll alberghi, locande,affittacamers, pensioni,pubdbli
cl esercizi, stabilimenti, opifici, collegl, istituti 4i ri

Pulhlic & {uivads’
covero\ scmole di ogni ordiné e grado e altre comuniti,deve
no essere esegulte disinfezioni quando rarticolari condizig
ni epidemiologiche lo richiedono a giudizio del Serv1zio I-
glene e Sanitd Pubblica dell! USL

I direttori di alberghz, locande, affittacamere, con-—
vitti, comunltu, non devono permehtere che siano occupate :
stanze, appartamenti o ambienti nei quali abbiano soggior
nato malati’ infettivi prima che siano state eseguite le di-
sinfezioni richieste dal Servizio Igiene e Sanith Pubblica

| dell'USI.. IR | : ' '
Qualunque intervento di d;senfezione di ambienti, a giu

wed e

dizio del Servizio Igiéne e Sanité Iubblica dell'USL, pub

’T‘r‘

essere 1ntegrato a1l rinnovo delle tinteggiature, degli into

nact, delle 6arte da parati e quanto a;tro”riteh&to neééé"
EAN - . oS SN st *a ,fai"“ *““t:w«
sario. . :

Le‘ambulanze, ancorché usate’ solo Qllo scopo del tralw"1°
e cusiepinfettive e diffusive: .. o .
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‘astessa norma sono ovviamente assoggettati tutti gli altri

mezzi che possonc essere usati per il trasporto di pazienti
fetti da malattle infettive e diffusive.

paziente affetto da N e diffusiva
Qua.ndo i1 trasporto di unymalatiidinfettiwa viene ese

guito con mezzi privati, questi devono essere sottoposti
a disinfezione. ' ' '

Sono sempre da evitare le disinfezioni generalizzate,
jn assenza di precise indicazioni epidemiologiche e cli

niche, perche mut:.ll.

. Art. 283 Provvedmenti diversi per la profilassi delle
melattie infettive e e\»ﬂmv’c -

Chiunque intenda ottenere il certir'icato di sana e

‘robusta costituzione figica deve preventimeﬁte sottopoX

si all'accertemento tubercolinico e/o all'esame schermo-

grafico del torace & giudizio del medico certificante, ©
all'accertamento sierologico per la lue.

af-

= L'accertamento tubercolinico viene effettuato me- -

A2LO 1~
diante fultipuntura o..pexr. intrademoreazione\ﬁantonx

eseguita con. 5:UoTe. ..

:-53.7159 ‘Tﬁ«

La lettura della rispoeta reaz:.ona.le 'nene esegu.ita : ‘
.8 distanza da 3 & 5, giorni dal saggio tubercolmico. -

i Sono considerate poaitive J.e reazioni caratterizzate

da un mdurmento demico,n p_alpatorialnente rilevabi .
le, ai almeno 2. . di diametro :m corrispondenza. ai

*a:bneno due. pun'bure nel caso che s:.a s‘bata effettuata
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aumaleti inféttivi, se non siano stati prima disenfetta-
$i.

+

E' ¥ietato asportare dalle cemera dell'ammalato in-
fetto, biancher:a, vestiti ed oggetti, prima che non sia
no dzsénfettati © quando meno avvolti in panni bagnati di
soluzione antisettica e di pulire a secco la camera pri
ma della dlagnfezione.

E' vietato vendere o tenere per vendere effetti di
vestiarlo 0 letterecci usati se sprovvisti di un bollino
attestante l'avvenuta dislnfezlone.

E' vietato usare vetture pubbliche (TAXI) e da no-
leggio per il trasporto di mslati contagiosi.

E' vietato introdurre stracei nel Comune se rion 80-
no mupiti 4i un certificato del Sindaco del Comune dai
'provenienza dal gquale risulti che 1 medesimi sono stati
disgnfettati. A A

Le biblioteche circolanti devono essere fornite di
apposito apparecchioc per ia disinfezione dei 1ibri.

Tutfi gli esercentifpadiglioni~di div;rtimento,'gio
stre, circhi equestrl, p1c0011 teatri durante la perma-
nenza nel Comune, devono sottostare a. sorveglianza ~ Qel
Serv:zzo Iglene e Sanlté Pubbllca e del Servizio Veteri-
nario dell'USL, nonehéAdell’Ufflcio dl IbliziavUrbana, |
,essi_an ogni caso. devono chip§e;e ed ottenere il permea-
so di occupare 11 suolo pubblléé. R e ,"

,kAi f1n1 Aeilts.. an‘iege, 5;i addetti ai 1avor‘ icm
stici (collabora8r1c~ uumestlche)‘devcno essere ani o

LA ,.... RS Hadivioas s

del llbretto ai 1done1t&xsan" aria, rilasciato dal Sinda




283

con rapporto di lavoro domestico, persoﬁe'spréiviste‘del;
la predetta tessera sanitaria.

I1 Sindaco, su richiesta . del Servizio Igie-
ne e Senita Pubblica dell'USL, gquando ve ne gia la neces—
sitd e 1l'urgenza in caso di epidemie, pud procedere all'
occupazione 4di qua181asi proprieta privata e adibirla
ad ospedali, lazzaretti, laboratori, stazioni di disinfe-
zioni, cimiteri e & qualungue altro sevvizio sapitarios

I1 Sindaco, su Trichiesta "del Servizio Igie-
' ne e Sanitd Pubblica delle USL, pud altresi'vietare lo
svolgiménto delle fiere, dei mercati e in genere di tutte
1e pubbliche riunioni e altre manifestazioni che possano
favorire la diffusione delle malattie 1nfettive e conta-
giose in presenza di epidemie in atto.‘

E' vietato sputere sul suwolo pubblico, sul pavimento
dei mezzi di trasporto pubblici e privati, nelle sale ci-
nematografiche, nei teatri, in altri luoghi di pubblico
spettacolo, nei pubblzci esercizi, nelle scuole di ogni

ordine e gmado e altre comuniti.
E' vietato soddisfare al bisogni corporali fuori dei
luoghi a cid destinati e guastare:o imbrattare, in‘qual—(
siesi- modo, gLi orinatol e le. 1atrine pubbliche. e
Alyfine di prevenire e:combattere la. diffusionexde1-=;v
‘le malattie infettive. e dlffusive, il;personale ‘del” Servi
zio Igiene e Sanitd Pubblica della USL ha libero accesso
in ognl luogo ed in. ‘specie dove piu facllmente si possono
détenﬁinare cauae favoreati il geniOsepldemlco~ in- partl ¢
colare. pubblici. esercizi, comunité di‘qualslasi gqnere ed

in specle comunith. scolastiche,xluoghl &i produzionewhpre,ﬂle'-'
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zione @i sostanze alimentari e bevande, locali di pubblico
spettacolg'e,ritrovo, stabiliménti balneari ecg..

Le ispezioni ed i controlli possono essere eseguiti
in qualsiasi momento, anche al di fuori di manifestagioni
epidemiche, a giudizio del Servizio Igiene e Sanité Pabbli
ca dellg USL.

Quando sia denunciato un casa di malattia infettiva e
diffusiva tra il personale comunqgue addetto ad un eserci-
zio di preparazione, produzione, conservazione, aeposito,
manipolazlone, confezzone, vendita somministrazione di
sostanze.allmentari e bevande, spetta al Sindaco, su

richiesta del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del-
la USL, decidere quali misure profilattiche debbano esse—
re adottate, compresa se del caso la chiusura temporanea ﬂel
l'esercizio.

Negli uffici e nei negozi.ove occorre sfogliare carte,
devono trovarsi a disposizione sis del personale, che del
pubblico, ‘spugne imbevute di.acqua per 1numidire le dita.

Art. 284 Malattie infettive sOggette a prof11a5s1 xnter-
‘ nazionale ' e . T
‘Nel casi di malattie ‘infettive: soggette a profllas-'
81 internazionale (vaiuolo, colera, ‘pe ste, febbré“éialla,~
febbri - ricorrenti “tifo- esantematlco) devonofesaer aﬂott&-:“ 
" te tutte:le misure in&icate nei~precedenti artmcoli*ESE'il .
maseimo scrupolo e tempest1v1th. _ . e
Inoltre, in tali casi Ly abbligatorio 1'1solamentWh
membri della famiglla‘"

te- le persone che abbiano avuto“contattx‘con 11 malato,rlvi

'ospedaliero esteso a tuttl

’r.r- & e s

gruppi _1 case - 8¢ knecessarlo

f*?sa easa’effancheldlh

- to. fo:male ordinat1vo—é@éottatohdal—31néacc;1 _
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T visggistori provenientl GMOEED B ®
gtare al periodo i vigilanza 1ie . - B
norme intema-zio:mli; gl alber, 'tori' 511 sff:l’ 8,
cilio peraono pro y
as luoghi infettl devono aarne {xmedinte demmeii .i scrvi-
sio Igiene e Sa.nith Pnbblica do]J.a. UEB.

chiungque rioeva nel proprio a

Art. 285 muzt:lo MQtteﬂ e

vigio Igiene e Sanitd Pubblica de
infettive e asffusive che sl Ve
personale comunque facents parte a1 of 6, CS
cumentandole con tutte je indichziond epiauiéloél 1113
per prevenire ung alteriore dif asione & c8ses

ai una malattia jnfettiva e diffu
notizia &l Capo delltIstituto, £he .
tenpoetivanente i1 Sorvlzio Igi o e Senitd Pubb
nolloasbito scolastico, ol  f“'1'l'””’ :
1'art. 280 del presente regol %0,
ges 1!.:0519013 e gli ;ﬁti' & i de
. 11 alnnni 5 tntto Hi 3 pe ‘: o
dolla comit‘h acolastica ‘non possono. €s86IS 27
lcnols dopo esseré stati ‘arfetti’ na delle 3
five o aiffusive a1 cud all':&'”f;   *
. eorti:ticato rilasc:lato dal led co
noith a. frequente.ra 1a &om

riamisaione 'pretmppon : cho




286

contagiare altre persone.

Per 1e malattie 1nfet+ive e diffusive pili comuni devo-
no essere osservatli i periodi contumaciali indicati in appen
dice, che forma parte integrante del presente regolamento;
essl possono essere abbreviati o allungati a seconda dell'an
damento epidemiologico e clinico della mﬁlattia, € possounv
essere subordinati ad esami di laboratorio.

Gli alunni assenti pid di cinque giorni consecutivi
dalla scuola qualunque ne aia\la causa,devono comunque pre
sentare il certificato di riammissione rilasciato dal Mediceo
di base, attestante l'idoneita @ frequentare la comunitd sco

lasticsa.
Art, 286 Comunitd scolastiche: vigilanza sanitaria

Le scuole di ogni ordine e grado, pubbliche e private,
€ tutte le altre Comunitd scolastiche (con¥itti, asili, isti
tuti di educagione‘e ai istruzione, colonie), sono sottopo-
ste a vigilanza sanitaria dal Servizio Igiene e Sanitd Pub-
blica della USL che & suo giudizio, basato sull'andamento epi
demiologico, pud eseguire ispezionidtus }"u‘"vs’ 2 { f’wl- Thene !
o.) se Vi sono scolari affetti da malattie 1nfettive e diffu

sive, o soapette di eaaerlo,
b) se vi~ sono scolari affetti da malattie le quali, pur: ‘non
“avendo- carattere di contag:oaith, possono tuttavia torna
Tre dannoae alla vita dalla COmunith; e
N -m} ‘siano mantenute 1e con& zio s ig;f*ic 2 neces»arie, sia
; »fisbuuppellettilz, qn
. fatto ai’ ‘ordine, pu11z1a, decoro,rfunz1onalité '
: sdel. Servizio Igiene.
e Sanith pubblzca della USL ordin’»la'éhiuaura parziale o: to |

per: quanto rlguarda i locall,'

Il Slndaco, su r1ohles£a
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S

tale, per motivi profilattici, delle scuole o di altre comi
nita scolastiche.

Fei convitti o negll jstituti di istruzione e di educg
zione, chiunque risulti affetto da malattia infettiva e dif
fusiva, o sospetta di esserlo, deve essere jmmediatamente
allontanato dalle camerate comuni e trasportato in locale di
isolamento (infermeria).

La pulizie delle scuole e delle altre comunita scolosti
che deve essere fatta previa bagnatura del pav. nmento e con
uso di-disinfettantl e detvergenti. ) '
< Ie cucine annesse alle refezioni scolastiche, ai convit
t1 ed agli istituti di istruzione e 4i educazione, devono
in tutto essere conformi a quento disposte dal presente re-
golamento all'art. 105. _

Tutto il personale che a gqualungue titolo fa parte.del
1e scuole, pubbliche e private, € degli istituti di.istru—
zione ed educazione deve essere sottoposto & tine-test inte
grato se necessario da visite specialistica,esame radiogra-
fico del torace, esame dell'espettorato, aimané una volte
ogal biennio. o o

Per il personale addetto ai servizi ar cuclna e refe=- .
zione gli accertamenti devono comprendere ‘con perzodic;th
annuale anche "1vesame ‘delle feci e del secreto rino-farin-

geo;*per la rlcefea di aggntz delle tossznfezzoni alimenta-!

o:

Tl.

Gli alunni frequentantl la prima elementare, 1a quarta

elementare € 1& terza media, di norma, devono essere 8 tto—

b S 0 o A RSN

womnoad LA A - c

postl a tlne—test.
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Titolo VIII - Capo II

- VACCINAZIONI
Art. 287 Vaccinazionl obbligatorie

Sono obbligatoxrie per tutti i minori le vaccinazioni
contro la poliomelite, la difterite e il {:etano, secondo
i modi ed 1 termini stabiliti dalle leggi generali.

I genitori, o comungue chi esercita la pétria_ potentd
o la tutela, che non provvedono nei termini di legge a far
sottoporre i minori alle vaccinaszioni obbligatorie smuindi-
cate, senza giustificare il motivd, devono essere demunzia
ti alla Autoritd Giundigziaria.

pul Servizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL cura la
tenuta dei registri e/o schedari dei soggetti tenuti a sot
rorsi alle vaccinazioni gbbligatorie e rilascia a _riohic_ata.
il certificato delle vaccinazioni eseguite. |

Nessun alunno pud essere ammesso alle scuole primarie
e secondarie, pubbliche e private, o in istituti di istru-
zione ed e&ucazione, ¢ in asili, o in convitti,o in alire
comunitd, gualunque carattere abbiano, se noﬁ(\'in grado &1 e~

sibire il certificato attestante 1'awenuta esecuzione delle

_vaccinazioni ob‘nligatone. o . .

I Direttori Didattieci, i Pres:.a.::., i Birettori delle altre .
comunitda scolastiche ‘devono’ esludere: irmediatamente dalla scug.
la gli almmi .che non hannc: asibito i1 certificatq ai. vaoc:lna
zione ed infomare 41 Servizio igiéne e Sanith mbblica &ella
) VUSI.; esai devono easere ‘1:{ grado A1 esibire -8 richiesta dex v
l'ﬁmtorit& Sanitaria, i ceritlficati di vaccinazione relati-
vi agli alunni loro affidati. Gli Uffiei di ‘Stato Civile dei
Comuni compmﬁr 1'USI, devono traamettere al’ Servizio Igiene c :

..\:
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Sanitd Pubblica della USL 1'elenco dei nuovi nati, massimo
con decorrenze bimestrale, cosi pure i movimenti migratoxi
e le variazioni @i indirizzo fino al dodicesimo anno ai e-
ta.

1a vaccinazione antidifterica abbinata all'antitetani
ca é esegulta con due iniezionl & distenza di sei-otto sets
timane l'una dall'altra; a distanza ai sel m§§§\$Z§§L secon-
da iniegzione se ne deve pratioare una terza aventse valore
di riohiamos ' ’ - ;

~ Dopo 5 anni dalla terza eomministrazione, si pratica u~

na dose di richiamo di ‘vaccino antitetanico j un secondo Ii-
chiamo antitetanico si pratica trascorsi uwlteriori 10 anni.
; Le vaccinazione antipoliomelitica deve essere pratica-
ta in gquattro somministrazioni di vaccino orale tipe Sabin -
trivalente, di cui la prima durante il terzo mese ai vita,la
geconda dopo un minimo di sei settimene o un massimo di otto
settimane della prima, la terza durante il decimo-undicesimo
mesi 4i vita e comunque ad almexno 120 giorni dalla seconda,
la quarta durante il terzo anno di vita e ﬂopo almano un an-
no dalle terza. .

Le vaccinaz:oni antidifterica, antitetanica, antipolieﬂ
nielitica, di regola vengono eseguite contempotﬁneameﬁ%eﬁﬂ,bj

Art. 288 Altre'vaccinazioni obbligatorie

ti categorie' C .
‘&) per gli addetti ai eer11zi ai assiatenzé, cuc:na,

zione, lavanderie e pulizla di tutti gli istituti di cn:a i

.




© le seguenti categ&rie: .
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pubblici e privati; ‘

b) per 11 personale addetto ai servizi di disinfezione, alle
lavanderie pubbliche e al trasporto degli infermi, anche
se dipendenti da istituzioni privates;

c) per il personale addetto ai servizi di approvvigionamento
idrico, alla raccolta e allo smercio del latte, alla pre-
parazione e vendita dei gelatij

d) per tutti coloro che & qualsiasi titolo sono addetti allm
preparazione, produzione, inanipoiazione, confezione, tra-
sporto, deposito, vendita, somministrazione, di soatanzo
alimentari e bevande’

La vaccinazione antitetanica é altresl obbligatoria per
le seguenti categorie di lavoratori, pill esposti al rischio
dell'infezione tetanicas » : K
1) lavoratori agricoli, pastori, allevatori di bestiame,stal

lieri, fantini, conciatori, sorveglianti e addetti» ﬁgl:l

ippodromi, spazzini, cantonieri, stradini, sterratori, mi
natorl, fornaciai, operai e manovali addetti all"edilis’ia,
0perai e manovali delle ferrovie, asfaltisti, stracciven—
doli, operai addetti alla manipolazione delle imond:l.zio,
operal addetti alla fabbricasione della carta e dei.eartg
ni, lavoratori del 1egno, metallurgici ) metalmecoanicis

2) gli sportivi, l'attc dclla affiliazione alle federasion:!. .
del CONT. bl LT .

Ta vaccinazione contro la tubercoloei é o‘bbliga.toria per

a1 otd, figli ai tu‘bercolotici o coabitanti:_ ;
miliari as. amalati o m-;a.malati di~"l:uh 1‘
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in servizio presso ospedali sanatorialij
3) I soggettl cutinegativi, dal guinto al quindicesimn amo
ai etd, che si troveno in zone depresse ad alta morbositd
tdé?éolare; _ . v
4) 1 soggettl cutinegativi, eddetti & nosgcokui pv§h€£c&.£
prlvaty; . R |
5) gli studenti in medicina, cubinegativi, all'atto della 1o
ro iscrigione alle universitas; | o
6) 4 soldati, cutinegativi, all'atto de11*arTaolamento.

Art. 289 VYaccinazioni facoltative

<

A3 minori possono essere praticate dletro awtorizzazione
esplicit ei genitori tulte le vaccinazionl consentite dal

T ‘gresso scientifico; ancorché non obbl;gatorie, quali quel-

le contro il morbillo, la rosolia, la pertosse, la parotite
epidemica, 18 meningite‘menmngococcioa, 1tepatite’




292

Titolo VIII -~ Capo IIIX

MATATTIE INPETTIVE DEGLI ANIMALI TRASMISSIBILI ALL'UONMO -~
petts :

Art. 290 Provvedimenti per impedire il diffondersi di malat
tie infettive degli animali all 'uomo

Nell'smbito dei normali rapportl intercorrenti tra ULfi
ol diversi delle medesime USL, deve risultare privilegiato
1o scambio di notizie e l'infomazione tra il Servizie Vete-
Tinario e il Servizio Igiene e Sanitd Pubblica - oz
ca l'andamento epidemiologico delle xﬁalattie infettive tra
gli animali suscettibili di traemissione a.ll'uomo (bmcelloai,
tudbreoloei, morva, carbonchio, rabbia, afta)t

Inoltre il Servizio Veterinario deve collaborare stretta
menté& con il Servizio Igiene e Saz;.ité. Rabblica della USL pe:
ché sia eseguita la migliore vigilanza sulle 'vaccherie, sulla
produzione e vendita di latte e latticinik: ‘

Qualungue caso di malattia infettiva e diffusiva deeli
animali, accertato 0 ~sospetto, e qualunque caso di morte :ll-
provvisa di animali deve essere imedia.tamente denunciato 8.1
.Servizio Veterinario della USL dai Veterinari li'beri eseroen-

t:l., v,dai proprietari o detentori, a qualunque titolo, di anm

N ’11, dasli albematori, dai °°ndu;°'°°ri a “m* o

PR

Arte. .?.91 : mﬁla“’- .‘.3:?};9': ;‘g};};g.j;‘ '

. T% cand- poéé&ﬁ&fes"'agi-é ‘Eéﬁ‘u;:kiélibéri:‘ Ca éténza?-m" V'e'iiiblé{;g _
~ lo nei luoghi privati chias:. e recintati, “dove " nessuno’ pubi en
trare senza mtorizzazione del pmprietar:l.o. o - '

| In tutti gli altri easi (nei_-: 1uoghi; pnbbuci, hei: corti-.',."“
L -~'1i, nei giardini“ ‘negli“‘ spazi condomii;iaa.i‘ nei pnbblioia‘eser
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» devono essere mmiti a1 nmsezuola 8 legati con catena solida
mente fissata, ovvero tenubl al guinzaglio, specie se tratta
si di cani di groesa taglia (danesi, mastini, bull-dogs, ecol )%

Tutte le morsicatura inferte da cani, ga’cti . R X

altri animali\{devono essere immediatamente denunciate al
Servizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL a al Servizio Ve-
terinario della USI% Sono temuti a produrre denuncia non 80—

Yo i medici ed i veterinan, .quando" anche i proprietari degli
aninali morsicatori e le persone morsicate.

Gli animali morsicatori devono essere catturati vivi e
tenuti in oscervazione nel canile maicipale per almeno 10 .,
giorni & cura del Servizio Veterinario della USL, trascorsi
i'guali se ritenuti sadi, saraxmo- resti’tuiti ai proprietari,
_revio rimborso ‘delle spese di man‘ben:hnentm |

Ltindicazione ad eseguire la. vaccinazione antirabbioa sa
r3 stabilita dal Servizio Igiene e Sanitd ‘Pabblica della USL,
centito 11 Servizio Veterinario della USL ed il Medico di fi
ducia della persons morsicata.

I Direttori degli alberghi, del pu'bblici esercizi in g_e_
nere, della comunith dei :Locali di pnb‘blico spettacolo, deﬁ
no esigere che i canl siano sempre muniti di museruola tenn

1 of guinzagliot I S S

E' gompito della USL (Servizio Vetemario) far fnnziona' _

~re il servizio di accalappiamento dei cani randagi o presun-;”

ti tali perché rinvenuti fuori dei lnoghi yri'vati oh:mai o re
cintati; di cul al primo comma del preaente *a.r’a:l.nolo, l:l.berl
e privi ai mnseruola” L _- ST e e T '.__,.

» I cani accalappiati devono essere custod:l.ti nei canili
G.elle stru'ctura. pubbl:.cha per un massimo 6.1 giorni cinque ,tra
scorso il quale, se non sono statl richiesti‘ﬂa.i proprietari, '

devono essere ab’oa‘btuti" T e

——— r— - i e e e
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I1 custode del canile pud restituire al proprietario il
cane accalappiato 80lo dietra presentazione della bolletta
attestante 1'avvenuto versamento della somma dovuta per il
riscatto.
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Titolo VII ~ Capo IV

i - LOTPA CONTRO LE MOSCHE

Art. 292 Nomrme per ostacolare la vita e la moltiplicazione
delle mosche .

- In conformitd a quanto stabilito dal presente regolamem
to; & vietato fare qualunque cosa che possa interferire nega
tivamente con la raccolta, i1 traeporto e lo smaltimento dei

Tifiuti solidi e liquidi, ai qualsiaai genere, e quindi favo

rire la vita delle mosche.

Gli edifici adibiti ad allevamenti d1 animali (bovini,
suini, ovini, animali da cortile, ecc.), sia a carattere fami
liare, che aziendale o industriale, ancorch® siti in aperte
canpagna, devono essere sottoposti a trattamenti con ingetti
cidi, efficaci contro le mosche, ripetuti pilt volte nel cor-
g0 dell'anna. . ' .

In primavera, le concimaie devono essere trattate con
ca‘ciocianamide per distruggere le larve delle mosche. ‘

Alle stesse norme devono ‘essere sottoposte le scuderie,
gli stallaggi,_le stalle di sosta, sia pubbliche che private.

Tutti colorv .che, sono tenuti ad’ efrettuare trattamanti

; .,*’.,&_.,,, P
disinfestanti davono essere‘;n grado di.dimostrare .ai- e§f°r°

m«ﬁ«.r»a’?im«.\. 9-»«1,.:&; ot

in possesso di materiali e mezzi idonei allo\scopo, ovvefo“”"‘

di essere in possesso di documentazzone vallda a dimostrare

che 11 servzzio ¥ avvlta da; terzi,mqualoraai.trttanen.- non
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e deil pubblici esexrcizi e -

perazioni interessan-—

Art. 293 Norme per la protezion
dei luoghi ove si compiono o
ti le sostanze alimentari e le bevande

Tutti gli esercizi pubblici e tutti gli esercizi, com

presi gli ambulanti,ove si complono operazioni comungue in-
"aia di origine animale,

teressanti le sostanze alimentari,
i-di protezio

e le bevande debbono essere dotat
ro le mosche (reticella.a maglia fitta al-
cchette pendulé\a strisce alle porte
o essere sottoposti a trattamentd
ro le mosche, ripetuti pit vol
o avere una o pid pat-—

che vegetale,
ne meccanica cont
le finestre, tende & ba
_interne ed esterne) e devon
con insetticidi efficaci cont
te nel corso dell'annoj inoltre devon
coperchio & chiusura ermetica idonee ad assicy
rifiuto, specie 8@
i titolo

sumiere con
rare la perfetta raccolta di qualsiasi

proveniente dalle cucine o da luoghi ove 2 qualsias

si eseguono 0
ne, confezione, mani

de.

polazione di sostanze alimentari e bevan

cui al primo corma del presente articole, specie se gia sot

t0posti a cottura e/o non soggettl a lavagglo o depellamen—
alle mo—‘

to, devono essere tenuti rlgorosamente al riparo a

Sche con sis
contenitorl chiusi. L'uso d1 retlcelle, velz o sinill pre-

suppone che non ci sia un contatto dlretto ‘COn %&i allmenti

e bevande, per non rendere inutlle i1 1oro impiegp.

-*

vono esaere tenutl 1n appositi armadl, protettz da.rete me-

tallica 0 comnnque ch1u31,

i

- Lo

perazioni relative alla preparazione, produzio -

Putti gli alimenti e tutte 1e bevande negli esercizi di -

‘Le stov:glie e’ g11 aecessori ‘da’ cucina e da tavola de—'

temi idonel, vetrine o campane di vetro, armadi,'~-~w

e Tt
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le sostanze alimentari e le bevande nelle dispense ed in
qualunque.altro luogo siano conservate o depositate.

Negli alberghi, pensioni, affittacamere, comunita, doxr
mitori pubblici, la biancheria sporca deve easere raccolta
in appositi contenitori, con i quali deve essere trasporta-
ta glla lavanderia. "

Per nessun motivo deve essere comsentita qualsiasi foxr
ma di interferenza ira la biancheria sporca e la biancheria
pulita, nemmeno a livello di contenitori.

Tutti i locali facenﬁi rarte degli esercizi di cui al
primo comma del presente articolo devono essere tenuti con
la massima pulizia ed in oxrdine.

Le norme di cui sopra devono sssere rispettate anche
presso 1 mattatoi, i depositi di pelli, di stracei e simil ’
di residui animali o stabilimenti di lavorazione di prodot-
ti di origine animale.

I1 trasporto di qualunque sostanza che possa comunque
favorire lo sviluppo delle mosche deve avvenire con mezzi
dotati di chiusdira ermetica e rializzati con materiale li-
scio, lavabile, disinfettabile, non fessurabile, con angoli
arrotondatiQ

 Art. 294 Produzione, 1mprtazione, vend;ta, 1mplego delle

1arve di mosca usate ‘per la- pesca.

‘ E' v1etata la produz1one di larve di mosca di qualsia-
si spec_v~u pex qualunque uso. -
- L'import321one 1a tenuta, la vendlta e 1°* impiego di

1arve d1 mosca soﬂo ammease per il s0lo uso quali eeche per 7
pesca (cagnotti), sotto lfosservanza.della seguenti norme-

-;*a) l'importaz1one deve vvenlre in’ 6ntenitori che impedi-ﬂu»?_
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sceno la fuoriuscita delle larve, parl consentendo l'areazig

ne del contenutoj;
b) le larve devono essere mantenute a temperatu:avinferiore‘

+3°C atta ad impedirne lo sviluppo;
¢) la vendita delle larve deve essere effetiuata in sacche}
ti chiusi atti ad evitarne la dispersionej;
d) 1le eventuali giacenza invendute e non utllizzabili pri-
ma che venga lo sviluppo degli alatz, devono essere dl-

strutte mediante immersione in soluzione di-creolina al

- 10% e quindi smaltite come rifiutos

e) gli acquirenti - utilizzatori devono evitare la disper-—
sione delle larve durante il trasporto, 18 detenzione €
1'uso; & fatto loro divieto di gettare le larve non uti-

1izzate sul terreno, nei rifiuti e in gualsiael altro si

to.
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Titolo VIII -~ Capo V

)

"BARBIERT - PARRUCCHTERT ED AFFINT

Art. 295 Autorizzazione all'apertura degli esercizi di bar
bieri, parrucchieri ed affini

Chiunque intende aprire un esercizio di barbierg par-
rucchiere ed affini (estetista, truccatore, estetista-visa-
gista, depilatore, manicure, massaggiatore facciale, pedicu
re estetico), deve chiedere ed ottenere apposita antorizza-
zione al Sindaco, che la rilascia previo parere favorevole
del Servizo Igiene e Sanitd Pubblica della USL.

I1 personale comunque addetto agli esercizi di cui so-
pra deve essere munito di libretto di idoneitd sanitaria :
lasciato dal Sindaco secondo lﬁkodallta dell'art, 172 del
bresente regolamento, ma senza ebbligo di sottoporsi a vac-
cinazione antitifiéa) tamponé fgringeo,. esame delle fe
ci. S

I1 Sindaco non pub rilasciare l'antorizzazione all'a-
rertura dell'eserclzio se il titolare non ha gia conseguito
il libretto di 1done1th 3anitaria.3 '

Art. 296 Caratteristiche: dei locali - Arredamento

I locali adzbltifad eserc z1ofdiﬁbarb1ere, parrucchie—

R ‘K I R

‘ié'ed'affini;(&éﬁéh véVere dﬁémﬁupe;flc;e tbﬁélé“hggfihfg}ié
..... . v “:u'akfw
.ben illumlnatz e ben areati con wasistas,‘eanalizzazioni a-
fspiranti aspiratorn elettrzcl, canne di aspirazione prnlun
Late altre 1T tetto, ‘se- necessario' i'pawimenti e le pareti

altezza da terra,“ e
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con materisli ben connessi, non fessurabili, facilmente la-
vabili e disinfettabili, resistenti agli urtij; materiall 4i
versi possono essere ammessi in rapporto alle caratteristi-
che peculiari dell'esercizio. '

Gli esercizi di cui sopra devono essere forniti di ac-—
qua'cofrente e devono avere disponibilitd di acqua calda;
devono altresl essere dotati di un ripostiglio deve tenere
la pettumiera con coperchlo a chlusura per la raccolta dei
rifiuti solidi, e tutto quanuo altro necessario per l'esecy

zione delle operazioni di pullzla. | |

' I'arredamento deve essere 4ecoroso & tale da nermettere
la pid accurata puliziaj; deve comprendere abbl:gator;amente_
m armadio chiuso per tenere la blancherla pulita, un conte
nitore apposito 2 chiusura ermetlca per. raccogliere la blan
cheria sporca e trasportarla in levanderia, uno o pil lavan
dini ad acqua corrente pexr 1'uso diretto del cliente, per
la pulizia dei ferri ed accessori e per la pulizia delle mg
ni del personale addetto. o

Nelle parrucchlerie con pil di due caschi deve essere
disponibile una cubatura di almeno mc 15 per- ogni casco € il

1stema ai are321one, da realizzare. preferlbllmente con. cana

lizzazioni asplrantl in grado di interessare, tutto‘l'esercl

zio, deve. assicurare due. ricambl orarl.ni’ PRy F

- E? in facoltd del titolare dell'esercmzio“dotarlo ai uﬂt
bagno a dlﬁpOSlZlone della cllentela, da reallzzare nel ri
spetto ‘delle norme ai cui all‘art. 103 punto é) del presen-‘

te regolamento.% lv,w.

Art. 297 - Suppellettili, strumentar10~— Normetlgzdnzche di

. ™ _ -conduzione - EERIRRI A < St VESSTH Hal i

" 61i esercizi i barbiere ,""'ﬁé;riiiiécﬁiére d- affini, devo il
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no essere tenuti sempre costantemente puliti e ordinati; re
riodicamente devono essere disinfettati a cura e sotto la
responaaﬁllith dei titolari.

I1 personale comunque addeito deve curare la massima
pulizia personale, con speciale riguardo alle mani e alle
unghie, e deve indossare una sopraveste chiara tenuta sempre
pulita.
| Gli strumeprl, le suppellettili, la biancheria che ven
gono a contatto con le parti- cutanee del cliente, devono es
sere tenuti con la pilt scrupolosa nettezza; in particolare
gli strumentl, dopo l'uso, devono essere gteriligzzati con
immersioni in soluzioni antisettiche o in acqua bollente, o
a mezzo di autoclavi o stufe & gecco.

Dopo la rasatura, la superficie cutanea da cid inte: 3
sata deve essere risciacquata con acqua corrente e quindi
trattata con soluzicne antisettica.

La cipria deve essere distribuita con polverizzatori a
secco; ¢ proibito lfuso di piumini 0 piumaccioli,

I poggia-capo devono essere‘coperti con carte impermea
bili e rinnovabili dopo ogni servizlo, & pIleltO 1'uso del
la carta di gioxnale o carte distinate ad altrl scopl, sia
per questo uso, sia per togliere il sapone dal rasoio.

Le spazzole devono essere bgnl giorno accuratamente la
vate e dlslnfettate._»

Gli asczugamanl e gl; accappat01 devnno essere camblati

mente puliti e sterilzzzatl.-

Gli strumenti, le suppellettili e la blancheria devono
inoltre essere di aspet*o decoroso' deve assere eliminato
'tutto clq’che accusg,lfpsura delltuso e degl;&gnni.uﬂ"""’

dopo ogni servizio e possono essere usatl solo se ‘accurata- -
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Gli estetlsti i trnccatorl, gli estetisti visagisti,

i gepilatori, 1 manicure, 1 maseaggiatori faceiali, i pedi-

cure estetici, per ragioni di decoro, non devono eseguire 1le
stazioni alla vistea del pubblico.
adoperi cosmetici, tinture o altro

i "permantente a fred

loro pre
Per il personale, che

materiale tossico e che per il sistene a

do" maneggi preparati a base 4i acido tiogliococolieo o di

tioglicolati, & obbligatorio 1'uso dei guanti.

-
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. T Titolo IX - Capo I

-

POLIZIA NORTUARIA

Art. 298 Denuncia 3di morte

R R E i g

I medici devono denunciare entro 24-ore dall’accer-
tamento del decesso al Sindaco ogni caso di morte di per
sona da essl assistite indicande la malattia che, a lero
giudizio, ne & stata lia causa,

Nel caso di decesso senza assistenza medica la de-

- nuncia della presunta causa di morte ¢ fatta dal medico
necroscopo. ”

L'obbligo della denuncia & estess ai nati morti e
ai feti 41 oltre sei mesi di gestazione.

Ove dalla acheda di morte risulti o sorga il dubbio
che la morte sia dovuta & reato, il Sindaco deve damme
immediata comunicazione all'Autorita Siudiziaria e a quel
la difPubblica Sicurezza.

In mancanza del medico, la denuncia deve essere fat
ta dai familiari del defunto, dai direttori delle colle}

 Hivith ove si & verificato il decesso, pid in generale
da chiunque sbbia a qualsiasi titolo assisiito al deces-
80. _ ' |

Chiungue he notizia di un decesso naturale, acciden
tale o delittuosoc o rinviene un cadevers.o parti di cads
vere iniqualsiasi,luogo pubblico. o privato, & tenuto a
denunciaregimmedigtamente il .fatto,al, Sindaco che ne di.
subito comunicszione all'Autoritk Giudiziaria e alla Pub
blica 3Sicurezz&. ...

T o FURI T, L T 5
1 P LA TR DR e

R
i
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'tenut1 a-riferire: ‘sull'espletamento-del servizio.: »féﬁiﬁﬂw‘f

'tia che: ha determinatO%il decesso- quando cib kY poasif
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Nel caso di morte di persona cui siano stati sommi-
nistrati nuclldi radioattivi la denuncie della causa G&i
morte deve contenere le indicazioni previste dall‘'art.
100 del D.P.R. 13-2—1964, n. 185.

Art. 299 Accertamento della morte .

In tutti i casi di deceésso, la morte deve essere ac
certata dal medico necroscopo non prima di 15 ore dal de
cesso, salvo i casl di seguito indicati:

- decesso per decapitazione o maciullsmento;

- morte accertata mediante l'ausilio di apparecchi o
atrumenti; '

- decesso dovuto a malattia infettlva e diffusivas

- cadavere con segni di iniziata putrefazione:

- A—— * . . A ~

Qie funzioni di medioo neecroscopo sono eaercitate dai
pedici di base, dai medici ai gusrdia medice’ notturna . e
festiva, dai medici di guardia turistica, dai Direttori
Sanitari degli Ospedali € da altri medicl ospedalieri‘da
loro stessi: delegati, da altri sanitari: nominati dai*Sin

B

I medlci necroscop{dlpen&ono per tale att1v1th udal'Aj
Servizio Igiene-e’ Sanita: Pabblica: della USL, a*cuiésonO’*’ :

Ilrmedico necroscopo,” presd cognizione dele»

.Nialtato 114cadavere,%rllaacia.dlchlarazione scrntta al




305

la morte & stata accertata e indica la causa della morte.
- Nel dubbio che la causa della morte sia nomr-naturale,

il medica necroscopo deve farne oggetto di denuncia alla
Autoritd Giudiziaria e ne da notizia al Sindaco e 2l Ser
vizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL.

Per i decessi dovuti a malattia infettiva e contagio
sa il medico necroscopo deve farne denuncia al Sindaco e
al Servizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL. .

In caso di amputazione éi memﬁra, 1l chirurgo deve
informare il Sindaco e il Servizio Igiene e Sanita Pubbli
ca della USL, perchd® siano adottati i medesimi provvedimen
ti emministrativi previsti per il seppellimento di un oa-
davere.‘

Art. 300 Periodo di osservazione

E' vietato chiudere nella cassa ovvers sottoporre ad
autopsia o imbalsamazione, inumazione, tumulazione e a
qualﬁnque altro condizionamento i cadaveri prima che sia-
no tiascorae almeno 24 orngl decesso, e prima che il mgd;
c¢o necroscopo ha dichiarato certa la morte o non dovuta a
causa delittuosa, .;

.In caso di morte improvwisa o quando si abbian%&uhbi ai
~morte apparente, l'osservazione~pub;essere profratta per 48
ore o .. L e e T }; -

Fei casi indicati al I comma dell'arts, 299 del presente
. Tegolamento, il Sinaacozpub abbreviare il tempo di osservazio

-ne a meno di.24 ore su p;ppbsta del medico che ha rilevato’
la sussistenza della motivazione. Gy
¢ ® “ATt. 30T Cevatteristiche dei-feretri - o | . . iR
‘ . Le salme che devono essere trasportate fuori Comune o
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". che devono essere tumulate o che sono di persone decedute
per malattie 1nfqttive e diffusive, devono essere chiuse ,
in une cesse mekallica saldata s fuoco dello spessore 0,660
mm. se di zinco e di mme 1,5 se di piombo e quindi in un'al
tra cassa di legno dello spessore mpinimo di mm. 25 eseguita

B NTEEED

con tavole in un solo pezzo nel senso della lunghezza riuni
te al massimo nel numero di quattro nel senso della larghez
za, tra loro congiunte con anima 0 incastro continuo € salda
te con collsnte di sicura e duratura presas.

Eventuali intagli sono consentiti se lo spessore inizig
le delle tavole ¢ 'gale che per effetto degli intagll medesi-

mi in ogni punto sia assicurato lo spessore minimo di ocui 80,

P AR e SRATRTLP T !

ins LIS e

pra.

TR

Se i1 coperchio é costituito da pil faccw poste su pig
ni diversi, ogni faccia deve essere costituita da tavole i
. un sol pezzo nel senso della lunghezza%
Le pareti laterali della casss devono essere riunite
tra loré con anima o incasixro continuno e saldate con collan-
?I te di sicura e duratura presa. . : . ’
: I1 coperchio deve essere congiunto alle pareti laterall
mediante viti disposte di 20 in 20 oL o
11 fondo deve essere congiunto ad esse con chiodikﬁispg

ati.di 20. in 20, cm,. ©:COR buon mastice.

1a cassa cosl confezionata deve essere. cerch;ata cdnAli
ste’ di lemiera di ferro, larghe non mend di cm. 2,. distanti
1tuna dalltaltras non pid-di cxme. 50,saldamente fissate al fe-
retro“mediantefchioai~o-viti.

Ogni cassa di legno e d1 metallo deve portare impresse

11 marchio di fabbrlca con 1e indicazioni della Ditta costrux

: ok - e e o et ¢
e BT e N gasii @R Do AR DRI ERAANE TR Y
trice. R e e
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Tra la cassa di metallo e quella di legno deve essere
interposta*torba polverizzata o segatura di legno per uno
spessore &i cm. 4%

Le casse per inumazione devono éssere di minore consi-
stenza e di pid semplice struttura (legno di abete) col co~
perchio chiuso a Vitd, sul quale deéve essere seritto 11 no-
e @ cognome del defunto e la data della nor{e; anche queste
casse devono riportare timbro a fuoco indicante la Pitta co-
struttrice e il fornitore; § proibito 1'uso d1i materiali non
biodegradabili anche nelle parti decorative; lo spessore del
legno non deve essere inferiore a cm. 2%

Quande le salma deve essere trasportata fuori Comune
nel mesi da Aprile a Settemdbre, deve esmsere sottoposta a trat
tamento antiputrefattive mediante introduzione nella cavita
addominale di 500 cei 4ai formalina F.U.A

Negli altri mesi dell'amno tale disposizione si applica
80lo pex le salme da trasportare in locali -1 ra&inngibili con
il mezzo di trasporto preecéltd?ﬁ&q?eriore alf: 24 ore, oppu
Tre quando il trasporto venga eseguito trascorse 48 ore dal
decesso, ' ' o

Nel caso di trasporto fuori Comune di salme destinate
alls inumazione, queste possono essere sistemgte in nommali
casse da inumazione, riponendo poi i1 tutto in una cassa me_
tallica. emmeticamente chiusa, da rimuovere: una ‘volta- ragghma~
to: 11 cimitero ai destinazione, eliminando cosl 1'ermeticitd
del feretro senza: dover riportare alla luce, nemmeno temporg

. neamente, la salma’ medesima’,

Art%ﬁ302‘,Trasporto~delle salme

E' vietato. trasportare eadavezn non racch;usi in una*‘
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Per i feretri che devono essere trasportatl fuori Co
mune, oltre all'autorizzazione del Sindaco e 8l permesso
di seppellimento rilasciato dall'Ufficiale di Stato Civi-
le, il Vettore deve munirsi del verbale rilasciato dal
Servizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL dal quale Ti-
sulti che la salma & stata mi\lﬂ%ﬁ nel rispetto delle
prescrizioni di legge.

11 trasporto dei feretri deve essere eseguito con ap
positi carri chiusi autorizzati dal Sindaco che ne fa con
trollare periodicamente 1'idoneitd al Servizio Igiene ©
Sanith Pubblica della USL. |

Ia sosta in chiesa deve eésere 1imitata al tempo ne-
cessario per le eseguie religlose.

T cadaveri di persone morte per malattie infettive
comprese nell'elenco di cui all'art. 280 del presenteire-
golamento, devono essere deposti nella cassa senza essere
spogliati dei loro indumenti ed avvolti ir un lenzuolc in
zuppato dm sublimato corrosive al 2 per'mille o 2ltra so-
luzione disinfettante idonea; essi ‘devono essere traspor-
tati direttamente dal luogo del decesso al cimitero senza
sostare in chiesa e senza pompe: funebri., Per questi cada-

veri pub essere abbreviato il periodo di. osservazione del
le 24 ore. . .

TR i

Y

Se il cadavere e portatore'd* fadioattivith 11=Sin—'
daco, su proposta del. Servizio Igiene e Sanita Pabblica
dalLiUSL, dlspone le misure. protettive per evitare la con

tammaz“io’le . Mbientale’ LRI L P S A e )

Art,: 303 ‘Sepolture:

Ferme reatandovle responsabillth Airette'del comuhe.

e A B

' ”quale Ente gestore del servazio cimiterlale, 11‘§éfv1zio
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Igiene, e Sanitd Pubblica della USL vigila sul cimitero e
segnale ' le carenze di interesse igienico-sani
tario eventualmente rilevate al Sindaco, che & tenuto a
provvedere per la loro eliminazione.

Ogni salma deve essers sepolta nel cimitero comuna-~
le. Giunto il cadavere al cimitero, il custode ritira 1°
autorizzazione dell'Ufflciale di Stato Civile e procede
per la sepoltura. i

Le salme possono essere inumégg, o tumulate, 6 cre-
-mate, nel rispetto della normativa statale. .

I1 cimitero comunale deve avere in ogni caso campi
di inumazione sufficienti per poter eseguire regolari se
polture in caso 4l epidemie e calamitd naturali.

Al cimitero deve essere annessa la camera mortuaria
e possibilmente la sala per le autopsie; inoltre deve es
sere disponibile un forno inceneritore per la distruzio=-
ne d4di qualunqne rifiuto si rroduca all'interno del cimi-
tero, comprese le casse di imballaggio, fiori secchi, co
rone, erbe falciate nei campi del cimitero, residui di
Eaeée inumate, regidul 4i indumenti* in cago di aéséhza
’del forno inceneritore dettl rifiuti devono essere inter
rati nell'ambito del cimmtero ove sono stati prodotti.A

Per i feretri provenienti da altrl Camnni il eusto-v._
de deve richledere- l'autorizzazione al trasporto del Sin
daco del Comnne di provenlenza, 11 verbale rilasciato dal
Servizio Iglene e Sanith Pubblica della UoL 44 provenien
za, il permesso dz seppellimento rllasczato dall10fficia e
le di Stato Giv1le el QGmune 61 provenienza. '

Al A SLITT 1 LALHE DR

'T E"vietato seppellire;cadaverz non racchiusi 1n una ‘

dead EY ! &\o

cassa idonea~'sono altresi.vie*ate 1e fosse comuni. 3

Bl RS AN
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.

Art. 1304 Rimozione delle salme

. . . .
Le esumaziohi si distinguono in ordinarie € straordina

Le prime hanno luogo trascorsd i1l decernio dalla se-
poltura per far posto ad altre salme; possono espere esegul
te nei mesi da ottobre ad aprile. Le peconde allorche, qua-
lynque sie il tempo trascorso, si procede al disseppellimen
to per ordine dell'Aubtorith Giudiziaria, o per trasportare
i res5i mortali in altra sepoltura, o per procedere alla
cremazione.

salve i casi ordinasi dall'Autorita Giudiziaria, non
possono essere cgeguite esumazioni straordinarie nei mesi

di maggio, giugno, luglio, agosto, settembre; gquando tratta

. . . L. R .
si di salma 4i persona morta di malattia infettiva contaglo
sa, l'esumazione non pud essere fatta se non sSono gid tra-

scorsi due anni dal decesso e se il Servizio Igiene e Sani-

et saisd s A4 Ml YO

+a Mubblica deila USL non dichiari 1'inesistenza di pregiu-
dizi per la salute pubilica, in rapporto alla eziologia del
la melattia e alle sue caratierisstiche epidemiologiche.

Ahlle esumazioni ordinarie provvede ii custode del cimi
tero sotto la sua respondabilita e senza alcun ordine 0 per
messo speciale., . - N A

Le esurazioni straordinarie devono essere esegu:te alla
presenza del»Servizio Igiene e Saniti Pubblice della USL e
del custode. |

. Le ossa che 31 rlnvenaono nell'escavaazono del terreno

AR SN YA S

devono egsere raccolue e den031tate nell'ossar*o comune sal
vo il caso che. everuualx 1nteressat1 noxn facc1ano domanda
di racgogllerln per &eporle in celle+t= d1 1oro proprietk,
site sempre ull’lnterno del cimltero (colombarl) '

Le estumulazioni, salvo i casi di sepolture private a

T R T
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concessione pbrpetua, 81 eseguono allo scadere del peri&ﬁo
di concEssigne e sono regolate dal Custode, nei mesi da ot~
tobre ad d4priie. ‘

I feretri estumulati, compresi quelli delle sepolture
private a concessione berpetua, devono essere inumaii dopo
che sia stata praficata nella cassa metallica una opgortu-
na apertura al fire di consentire le ripresa dél processo di
mineralizzazione dei cadaveri.

Per le salme estumumlate allo scadere delle concessio-
ni di durata superiore & 20 anni, il periodo di inumazione
pud essere abbreviato z 5 anni.

E' vietato eseguire su salme tumulate operazioni ten-
denti a ridurre i cadaveri entro contenitori di misura in-
feriore a quella della cessa con la guale furono collocati
nei loculi 8l momento della tumulazione.

I1 Sindaco pud autorizzare, dope quelsiasi periodo di
tempo dealla morte e in qualunque mese dell'anno, 1'estumu-—
lazione straordinaria di feretri destinati ad essere tra-
slati in altri locull, a condizione che il Servigzio Igiene
e Sanlta Pubblica della USL constati la per’etta tenuta del
feretro e dzchlarl che 1; trasferlmento pub essere fatto sen

28 pregiud121o per 1a salute pubblica.

s G ELey
RGLLE

Alla non perfetta tenuta del feretro pub ovv1arsl con

.'.".,./».

1donea 51stemaz1one o'sostltu21one dello stesso._

Analogamente.ne 0331 ordlnatl da_l'Autorlth Giud121a—

B . : ", o

ria 31 procede all’ estumulaz1one straordlna21a dopo qua191a

PR

si periodo dl tempo:dalla morteuea*n qualunquébmese dell‘

iy e
STTRIR

ERS
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. Titolo X -~ Capo I

a

APPLICABIﬁITA"DEL REGOLAMENTO -~ PENALITA'
Art. 305 Applicabilité del regolamento

11 presente regolamento entra in vigore 30 gziorni dopo

avvenuta\ superiore approvazlone\degli organi competenti pre

scritta dalla legge.

Allg data della sua entrata in vigore, il precedente'f
regolamento 1oca1e_éi;;;iéiZléifiﬁ%Zﬁﬁé abrogato. !
Per quantc won compreso nel presente regolamento valgg
no le disposizioni contenute nelle leggl e regolementi geng
rali dello Stato e della Regione Marche.
Copia del presente regolamento & a disposizione del
pubblico presso gli Uffici del Servizio Igiene e Sanitd Pub
blica della USL e presso gli Uffici di Polizia Urbana de1

Comuni, nelle ore di apertura.
Art. 306 Denaltité

Fatti salvi in ogni caso i provvedimenti contingibili
ed urgenti del Sindaco a tutela della Salute pubblica, tut-
te le violazioni alle disposizioni del presente regolamento
e per le quali non sono previste pene speciali © non si ray
visano reati contemplati dal Codice Penale, sono punite con
1'ammenda de. lire 50.000 q,lire 200 0003 sono applicablli

gn D z,._,.

le disposlzloni concernentz la conciliazione ammin1strat1va.
Se. la violazione & cpmmessa.da chi 2 soggetto all'al-
trui autorita, direzione o vigilanza, nel caso di insolvi-
bilitd del contravventore, la persona rivestita dell'autori
t4, o incaricata della direzione. o v1gllanza & obbligata al

pagamemto di una somma parl;allfammontare-della,pena pecuni8

1
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ria inf%itta al colpevole.

: Se la violazione & commessa da chi ha la rappresentan-
H za o l'ammfnistrazione di Enti forniti di personalitd giuri
- dica e sia con essi in rapporto di dipendenza, in caso di

insolvibilitd del contravventore, obbligati al pagamento di
una somma pari all'ammontare della pena pecuniaria inflitta

sono gli Enti medesimi, con esclusione dello Stato, delle

Provincie e dei Comuni.

Le somme sono introitate dal Comune nel cui ambito ter j;

7]

ritoriale ¢ stata commessa la violazione.

Tige el
[ [

T
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